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Resumo: O presente projeto tem o objetivo de usar técnicas gastronémicas,
de manipulagédo e engenharia de alimentos para agregar valor aos restos das
lavouras de abacaxi, em areas de ultima colheita, para agregar valor em
lavouras de pequenos produtores, para que assim, sejam criadas receitas a
partir desta matéria prima. Visto que segundo o IBGE, o municipio de Pedras
de Fogo ocupa a primeira posi¢cdo no estado da Paraiba e na quarta posicao
no Brasil, em relacdo a quantidade produzida do fruto do abacaxi, essas
posicoes indicam a grande producdo da fruta e consequentemente a
demanda por mao de obra, que geralmente é barata e desvalorizada. Com
isso, € importante que o municipio valorize os agentes envolvidos na cadeia
produtiva, criando na comunidade o sentimento de pertencimento a tradicao
da producao do fruto, e que promova a busca desses agentes por estratégias
que promovam o desenvolvimento cultural, econémico e consequentemente
leve a um maior desenvolvimento para o municipio de Pedras de Fogo e sua
populagao.
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