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Resumen

La nanoencapsulacion de compuestos bioactivos es un area de creciente interés en el desarrollo de
productos con beneficios funcionales y nutricionales. En este estudio, se obtuvieron nanocapsulas
del extracto fendlico del fruto altoandino Hesperomeles escalloniifolia Schitdl, conocido como
"Capachu", mediante la técnica de secado por aspersion (Nano Spray Dryer B-90). Se utilizaron
almiddn de quinua variedad Blanca Junin (60%) y goma arabiga (40%) como agentes encapsulantes,
mezclados en concentraciones del 2% y 4%, y procesados a temperaturas de entrada de 96 °C y
114 °C en un disefio factorial 22. En los nanoencapsulados se evaluaron variables clave como
compuestos fendlicos, flavonoides, capacidad antioxidante por DPPH, vitamina C, antocianinas,
humedad, parametros de color (L, a, b), actividad de agua, potencial Z, grupos funcionales por FTIR,
morfologia por SEM y tamafo de particula. Se observé que la temperatura de entrada tiene un
impacto significativo en la conservacion de los compuestos bioactivos, asi como en la humedad, el
potencial Z, la actividad de agua y el tamafio de particula. Por otro lado, un mayor porcentaje de
encapsulante redujo el contenido de compuestos bioactivos. Finalmente, esta investigacion no solo
destaca la importancia de controlar cuidadosamente el proceso de nanoencapsulacién, sino que
también sugiere que las nanocapsulas tienen un gran potencial para aplicaciones comerciales
innovadoras en el campo de la nutricién y la salud, con una amplia gama de posibles usos en
productos que promuevan el bienestar y la prevencion de enfermedades.
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