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A Cromatografia Gasosa de Alta Temperatura (CGAT) representa uma evolucdo natural da cromatografia
gasosa (CG) para aplicacdes que requerem temperaturas além dos limites maximos das colunas capilares
convencionais (325 a 350 °C).1? A CGAT acoplada a Espectrometria de Massas (CGAT-EM) é uma técnica
analitica de grande relevancia para a separacdo e identificacdo de compostos volateis em amostras
complexas. A analise de 6leos vegetais como jojoba e café, sdo aplicagdes relevantes da CGAT-EM, visto que
o interesse por Oleos, extratos e formulacdes derivadas de plantas tem aumentado nos ultimos anos,
impulsionado por apresentarem diversas propriedades bioldgicas interessante devido aos efeitos sinérgicos
de seus constituintes bioativos, a saber acidos graxos (poli)insaturados e seus derivados ésteres e alcoois,
tocoferdis, esterdis e outros.>>*> Por essas razdes, o presente estudo aborda as aplicagdes da CGAT nas
anadlises dos 6leos de jojoba e de cafés, revisitando a técnica para a analise de substancias com alta massa
molecular (>500 Da), alguns considerados termoldbeis. Entre os casos analisados, destacam-se os ésteres
graxos de metabdlitos secunddrios de vegetais termolabeis, como os diterpenos cauranos cafestol e caveol
presentes na fracdo lipidica do café. A CGAT-EM através da andlise direta sem pré-tratamento do éleo cru
viabilizou a determinacdo dos diterpenos esterificados (figura 1), bem como a caracterizacdo de outros
componentes presentes na amostra como esterdis, tocoferdis e di- e triacilglicerdis além dos préprios
diterpenos na forma livre em uma Unica analise sobre 6leos de cafés da espécie Ardbica de diferentes
estagios de maturacdo (verde, maduro e passas) e de torra (clara, média, escura e muito escura), onde se fez
estudo cinético de maturacdo e degradacdo dos componentes das amostras. Sobre o dleo de jojoba, a
CGAT-EM permitiu a identifcacdo e quantificacdo de todos os ésteres de cadeia longa (figura 1). Por fim, a
aplicacdo da CGAT-EM para a analise de dleos vegetais e outros compostos amplia a capacidade analitica da
Cromatografia Gasosa, introduzindo um novo horizonte na andlise molecular, uma vez que analises
detalhadas da composicdo quimica dos oleos vegetais sdo essenciais para entender suas propriedades e
potenciais de aplicacdo.
Figura 1: Cromatograma e espectograma de massas dos principais componentes do éleo de café e jojoba.
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