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Resumo: O estudo analisa residuos orgéanicos e inorganicos em universidades, focando no
restaurante universitario (RU) e na residéncia do Campus UFERSA-Caralibas/RN. No RU,
foram identificados residuos de sobra, de ingestdo e inorganicos. Na residéncia, plasticos
predominaram (60%) seguidos por residuos organicos (40%). E fundamental promover
compostagem, reduzir desperdicios e educar sobre meio ambiente, além de implementar

lixeiras para coleta seletiva.
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INTRODUCAO

As Universidades desenvolvem atividades de ensino,
pesquisa, extensdo para conhecimento técnico, e
outras atividades culturais e de lazer para 0s seus
discentes. As universidades também disponibilizam
atividades referentes a operagcdo de restaurantes e a
residéncia universitaria, sendo estes de grande
importancia para a permanéncia dos discentes na
universidade. A nutricho desempenha um papel
crucial em relacéo ao ciclo de vida de todos os seres
Vivos, e & por isso que 0s restaurantes universitarios
foram incorporados aos ambientes educacionais. Essa
iniciativa tem como objetivo fornecer refeicbes
equilibradas e adequadas, com o propésito de
contribuir para o desempenho fisico e intelectual dos
estudantes.

Os Restaurantes Universitarios (RU's) possuem uma
grande relevancia na vida académica, especialmente
para os estudantes de graduacdo que, em sua maioria,
ndo possuem recursos financeiros para se alimentar
em restaurantes particulares durante todo o periodo de
estudos. Sendo assim, esses alunos poderiam ser
impossibilitados de manter seus estudos caso nao
houvesse o servico fornecido pelos RU's (MOREIRA
e JUNIOR, 2015).

No Campus Caralbas a residéncia universitaria foi
inaugurada no ano de 2017 oferecendo moradia para
0s seus alunos de vulnerabilidade socioeconémica ja o
restaurante universitario (RU) foi inaugurado no ano
de 2018; e vem disponibilizando refei¢bes aos alunos
e servidores da universidade, de forma que instigue a
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maior permanecia e comodidade aos seus alunos e
servidores. Uma grande preocupacdo é inconstancia
dos usuérios que demandam pelos servicos do RU.
Esta inconstancia principalmente de estudantes é
observada ao longo dos dias da semana e em épocas
diferentes do semestre. E observado uma maior
procura dos estudantes pelos servicos do RU, em
épocas dos periodos das avaliagdes académicas e no
final do semestre. A quantidade de refeicGes ofertadas
diariamente versus inconstancia de quantidade de
usuarios, vem reportando uma questdo inquietante
para os gestores, devido a grande geracéo de residuos
organicos e o fator desperdico/custo/beneficio.

Uma das questdes ambientais preocupantes nesse
espaco educacional sdo a geracao de residuos sélidos,
liquidos e orgénicos, principalmente em restaurantes e
residéncias universitarias (FURIAM e GUNTHER,
2006). Desta forma, pode-se comparar a universidade
a um pequeno nudcleo urbano (TAUCHEM e
BRANDLI, 2006) capaz de causar impactos
significativos ao meio ambiente. Os institutos de
ensino estdo a cada ano melhorando as condicGes de
convivéncia dos alunos nos seus espacos, para assim
obter uma maior permanéncia dos mesmos no
ambiente académico.

A andlise dos residuos organicos e inorganicos
gerados no restaurante universitario e na residéncia
universitaria pode ser realizada através de uma
caracterizacdo dos tipos e quantidades de residuos
produzidos, bem como da forma como s&o
gerenciados e destinados. Os residuos organicos sao
aqueles de origem bioldgica, como restos de
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alimentos, folhas, galhos, entre outros. J& os residuos
inorganicos sdo aqueles que nao tém origem bioldgica,
como plasticos, vidros, metais, entre outros.
Considerando a quantidade significativa de residuos
gerados no Restaurante Universitario, conforme
evidenciado por Sanches (2016), surgiu uma proposta
de estudo para analisar os fatores que influenciam a
producéo de residuos sélidos.

A producéo de residuos é um problema ambiental que
afeta o mundo inteiro. Com o0 crescimento
populacional e a urbanizacgdo, a geracdo de residuos
tem aumentado significativamente. Os residuos
organicos e inorganicos, em especial, sdo responsaveis
por grandes impactos ambientais, como a
contaminacg&o do solo e da agua, além de contribuirem
para as mudangas climaticas. Nesse contexto, €
fundamental estudar a geragcdo e o destino desses
residuos. O restaurante universitario e a residéncia
universitaria sdo locais que produzem uma quantidade
consideravel de residuos orgéanicos e inorganicos. A
anélise desses residuos pode fornecer informagdes
valiosas sobre a quantidade e a composi¢cdo dos
materiais descartados, além de permitir a identificacdo
de possiveis oportunidades de reducéo da produgdo de
residuos e de melhoria na gestdo desses materiais
(SZIGETHY, 2020).

Os restaurantes utilizam varias formas de energia e
geram diferentes tipos de residuos, principalmente
organicos, durante o processo de transformacao das
matérias-primas. A quantidade de residuos sélidos
organicos gerados em restaurantes, compostos
principalmente por restos de alimentos, pode variar
dependendo do estabelecimento e da clientela, mas
costuma ser alta. Quando os restaurantes ndo adotam
praticas sustentaveis adequadas, isso pode ter efeitos
negativos no meio ambiente, considerando a grande
guantidade de residuos produzidos (DOMINGUES et
al, 2016, p 16).

A geracdo de residuos provenientes da producgdo de
alimentos é composta por materiais tanto organicos
guanto inorganicos. Os residuos organicos incluem
sobras de alimentos que foram produzidos, mas néo
consumidos, bem como partes de alimentos que nao
sdo comestiveis, tais como cascas, talos e folhas. J& 0s
residuos inorgénicos sdo compostos principalmente
por embalagens e outros materiais descartaveis
utilizados em geral em restaurantes (SANTOS et al,
2006). Dentre os residuos solidos, os provenientes de
alimentos sdo os mais significativos em termos de
quantidade e representam o principal componente
depositado nos aterros  sanitarios  municipais
(GIDARAKOS et al, 2006; SAEED et al, 2009).

A andlise dos residuos organicos e inorganicos
gerados no restaurante universitario e na residéncia
universitria pode ser realizada por meio da
caracterizacdo gravimétrica dos residuos, que consiste
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em separar os residuos em diferentes categorias
(organicos, inorganicos, reciclaveis, ndo reciclaveis
etc.) e pesa-los para determinar a proporcdo de cada
tipo de residuo gerado. Essa andlise pode fornecer
informagdes importantes sobre a quantidade e a
composicdo dos residuos, permitindo a adocdo de
medidas eficazes para a gestdo dos residuos, como a
compostagem de residuos organicos e a reciclagem de
residuos inorganicos. Além disso, a analise também
pode ajudar a identificar possiveis fontes de
desperdicio e incentivar a redugdo do consumo de
materiais descartaveis. (ADAPTADO de COLUNI et
al., 2006; SILVA et al., 2012; e SOUZA et al., 2019).

A andlise dos residuos gerados no ambiente
universitario, incluindo o restaurante universitario e a
residéncia universitaria, €& importante para 0
desenvolvimento de estratégias efetivas de gestdo de
residuos. [Essas estratégias podem incluir a
compostagem de residuos organicos e a reciclagem de
residuos inorgéanicos, além de outras medidas que
visam reduzir a quantidade de residuos produzidos e
promover a conscientizagdo ambiental entre os
estudantes e funcionarios. A adocdo dessas medidas
ndo s6 contribui para a protecdo do meio ambiente,
mas também pode gerar economia de recursos e
reducdo de custos para a instituicdo de ensino.
(Adaptado de BRASIL, 2010; e CHU e WONG,
2006).

Para Silva (2018) os residuos organicos gerados no
restaurante universitario sdo conhecidos de quatro
naturezas:

* Residuos produzidos na fabricagdo das refei¢des na
cozinha (residuo descartado);

* Residuos das refei¢cdes fabricadas, mas que ndo vai
para as cubas disponibilizadas aos usuérios (residuo
limpo);

* Residuos das refeicdes que sobra na cuba que fora
disponibilizado aos alunos e que ndo é servido
(residuo de sobra);

* Residuos dos pratos dos usuarios (residuo ingesta).

Os residuos limpos sdo reaproveitados para outros
fins alimentares do restaurante, ja os residuos
descartados, de sobra e ingesta sdo dispostos para a
coleta final dos residuos organicos do Campus. Nesse
contexto, hé necessidade de um acompanhamento de
producdo de refeicBes versus residuos organicos e
quantidade de usuérios, para que haja a mitiga¢do do
desperdicio; e procurar  alternativas  de
reaproveitamento desses residuos para outros fins,
como a compostagem para producdo de adubo para a
jardinagem do campus Caralbas.Espera-se que 0s
resultados obtidos possam subsidiar a implementacéo
de préaticas mais sustentaveis de gestdo de residuos
nessas instituicGes. Este estudo tem como objetivo
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analisar os residuos do restaurante universitario (RU)
e da residéncia do Campus UFERSA-Caralbas/RN.

MATERIAL E METODOS

O presente estudo foi desenvolvido no Restaurante
Universitario (RU) e na Residéncia Universitaria da
Universidade Federal Rural do Semi-Arido
(UFERSA), no Campus Multidisciplinar de Caraubas;
situado na Mesorregido do Oeste Potiguar, na Avenida
Universitaria Leto Fernandes, Sitio Esperanca Il, na
cidade de Caradbas/RN (Figura 1).

Figura 1 . Localizacdo geogréfica do municipio de
Caraubas-RN (Paiva ,2022).

A metodologia utilizada no estudo seguiu as etapas
presentes no fluxograma da Figura 2. O estudo refere-
se a uma andlise quantitativa, visto que é objetivado
compreender os fendbmenos por meio de dados
numeéricos, do tipo pesquisa descritiva, pois consiste
em procurar descrever 0s principais residuos
organicos e inorganico gerados no restaurante
universitario.
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Figura 2. Representacdo das etapas do estudo
(Autoria prépria, 2023).

Os residuos gerados no RU s&o conhecidos por cinco
naturezas onde foi denominado as seguintes siglas
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para melhor entendimento da pesquisa: RLP, RDS,
RDIG, RING e RTP:

¢ RLP: residuos das refeicdes fabricadas, mas que ndo
vai para as cubas disponibilizadas aos usuarios
(residuo limpo);

¢ RDR: residuos das refeic6es que sobra na cuba que
fora disponibilizado aos alunos e que néo é servido
(residuo de sobra);

¢ RDIG: residuos dos pratos dos usuarios (residuo
ingesta).

¢ RING: residuos inorganicos material descartados
pelos alunos durante a suas refeicBes (material
descartados)

¢ RTP: residuos produzidos na fabricagdo das
refei¢cBes na cozinha (residuo total).

Foram realizadas as seguintes atividades: coleta e
pesagem dos residuos organicos (gerados na
fabricagdo das refeigdes, residuos limpos, residuos de
sobras e de ingesta); identificacdo dos principais
residuos gerados na fabricagdo das refei¢bes. Esta
anélise foi com os residuos organicos das refeigdes do
servico do almogo, foi realizada em trés dias da
semana, ou seja, nos dias de terca, quarta e quinta feira
onde a escolha desses dias foi devida o nimero de
alunos a procura do almoco serem maior do que nos
outros dias da semana a pesquisa foi realizada nos
meses de fevereiro a abril do semestre 2022, portanto,
a pesquisa teve duracdo de 31/01 a 13/04 de 2023
totalizando oito semas de levantamento de dados.

Os residuos de ingestdo sdo depositados em lixeiras
pelos alunos que ficam préximo a saida do RU assim
também como os residuos inorganicos, como mostra
Figura 3. Os residuos de sobra sdo os alimentos que
sobram na cuba que vao para os alunos se servirem,
porém, ndo é consumido, como exibe a Figura 4. Para
a pesagem dos residuos organicos e inorgénicos foi
utilizada uma balanca da marca Weimy, com
capacidade maxima de 1000 kg, como mostra a Figura
5. Os dados coletados foram apresentados em gréaficos,
onde foi feita uma analise de quais os dias da semana
teve a maior demanda pelo servico de almogo
fornecido pelo RU.
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Figura 3. Lixeira dos residuos organico e inorganico
(Autoria prépria, 2023).

Figura 4. Cubas onde ¢é servido a comida para 0s
alunos (Autoria prépria, 2023).
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Figura 5. Balanca utilizado para a pesagem (Autoria
prépria, 2023).

Na residéncia universitéria, foi realizada a anélise dos
residuos organicos e inorgénicos, gerados pelos
discentes moradores da mesma proveniente do
despejo das lixeiras cozinhas do lado masculino e
feminino e dos corredores de cada ala do respectivo
local foi realizada nos meses de fevereiro a marco.
Para isso, foi utilizado um método de coleta que
consiste na avaliacdo dos residuos em um sistema de
quarteamento de 1x1 metro, como mostra a Figura 6.
Logo apds feito a andlise o material reiterado era
retirado e em segunda despejado nas lixeiras do
deposito de lixo desse material, dessa forma, foi
possivel identificar e analisar cada tipo de residuo de
forma mais eficiente, isso permitird que a universidade
desenvolva estratégias para reduzir o desperdicio e
promover a sustentabilidade em sua comunidade
académica.
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Figura 6. Método de quarteamento (Autoria propria,
2023).

O quarteamento é um processo amplamente utilizado
na amostragem de materiais sélidos. Segundo Silva
(2018, p. 35), o quarteamento consiste em dividir a
amostra original em partes menores, chamadas de
quarteiras, com o objetivo de obter subamostras
representativas do todo. Esse método é utilizado para
reduzir a variabilidade e minimizar possiveis erros
durante a coleta e prepara¢do da amostra. Durante o
processo de quarteamento, é importante garantir a
homogeneidade da amostra, realizando movimentos
de mistura e redistribuicdo dos materiais (SILVA,
2018). O uso de equipamentos adequados, como
divisores de quarteador, auxilia na separacdo das
partes menores de forma precisa (SOUZA, 2020). O
guarteamento € aplicado em diversas areas, como
indGstria, pesquisa cientifica e geologia, onde a
obten¢do de amostras representativas é essencial para
analises e tomada de decisdes (ALMEIDA, 2017).

RESULTADOS E DISCUSSAQ

A realizacdo da identificacdo, caracterizacdo e a
quantificacdo dos residuos gerados no RU foi feita
semanalmente de terca a quinta feira, iniciando no
final do més de janeiro e prosseguiu nos meses de
fevereiro, marco e abril; a andlise os residuos
inorganicos descartados pelos moradores da
residéncia universitéria, foi realizada nos meses de
fevereiro a marcgo, do semestre letivo de 2022.2.

Na primeira semana, Gréfico 1, podemos observar que
0 RLP (resido limpo) sé sobrou residuos apena na
quinta feira onde a procura dos alunos pelos servicos
de almoco foi menor que os outros dias, ja 0 RSD
(residuo de sobra)teve uma maior porcentagem de
sobra de resido limpo na quarta feira onde foi
produzido mais alimento pela empresa, no RDIG
(residuo ingesta)na terca feira teve uma porcentagem
de descarte maior que os outros dias, j& 0 RING
(material descartados) apesar de na quarta ter tido um
aumento da procura de almogo servido pelo RU, na
terca foi onde teve um maior peso de material
inorganico descartados pelos alunos e RTP que é
(residuo total) foi produzido mais alimentos na quarta
feira devido a procura nesse dia ser maior que nos
outros dias.
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Grafico 1. Residuos organicos produzidos no almogo
no periodo de 31/01 a 02/02 o més de fevereiro 2023
(Autoria propria, 2023)

Na segunda semana, Gréfico 2, de levantamento de
dados podemos observar que o RLP (resido limpo)
teve um peso maior de sobra de residuos na quarta
feira onde a procura dos alunos pelos servicos de
almoco foi maior porém foi o dia que foi fabricado
mais alimento , ja 0 RSD (residuo de sobra)teve uma
maior porcentagem de sobra de resido limpo na terca
feira onde a procura dos alunos pelo almoco oferecido
pela empresa foi menor , no RDIG (residuo ingesta)
na terca feira teve uma porcentagem de descarte
maior que os outros dias, ja o RING (material
descartados) apesar de na quarta ter tido um aumento
da procura de almoco servido pelo RU, na terca foi
onde teve um maior peso de material inorgénico
descartados pelos alunos e RTP que é (residuo total)
foi produzido mais alimentos na quarta feira devido a
procura nesse dia ser maior que nos outros dia.
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Gréfico 2. Residuos organicos produzidos no almogo
no periodo de 07/02 a 09/02 o més de fevereiro 2023
(Autoria prépria, 2023).

Na terceira semana, Grafico 3, pode-se observar o
grafico que o RLP (resido limpo) s6 sobrou residuos
apena na quinta feira onde a procura dos alunos pelos
servigos de almogo foi menor que os outros dias, ja o
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RSD (residuo de sobra) teve uma maior porcentagem
de sobra de resido limpo na terca feira onde a procura
dos alunos pelo almoco oferecido pela empresa foi
menor, no RDIG (residuo ingesta) na quarta feira teve
uma porcentagem de descarte maior que 0s outros
dias, ja 0 RING (material descartados) apesar de na
quarta ter tido um aumento da procura de almoco
servido pelo RU, na quinta-feira foi onde teve um
maior peso de material inorganico descartados pelos
alunos e RTP que é (residuo total) foi produzido mais
alimentos na terca feira devido a procura nesse dia ser
maior que nos outros dias. Na quarta semana, Gréafico
4, foi coletado apenas os dados do dia 23/02 pois 0s
dias 21/02 e 22/02 do més de fevereiro 2023 foi
feriado, entdo foram coletados dados apena na quinta
feira.
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Gréfico 3. Residuos organicos produzidos no almogo
no periodo de 14/02 a 16/02 o més de fevereiro 2023
(Autoria prépria, 2023).

Na quarta semana, Grafico 4, foi coletado apenas
dados da quinta feira pois nos dias anteriores era
feriado de carnaval e nos feriados a universidade ndo
funciona por sua vez o restaurante universitario
também ndo funciona.
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Gréfico 4. Residuos organicos produzidos no almogo
servido no periodo de 23 do més de fevereiro 2023
(Autoria prépria, 2023).
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No més de marco foi coletado apenas os residuos do
dia 01/03 a 09/03 de 2023 devido aos ataques que
estava acontecendo no estado do RN, decorrente disso
as aulas presenciais foram suspensas e as atividades
nos campos também sendo paralisadas.

Na quinta semana, Gréafico 5, de levantamento de
dados podemos observar que o RLP (resido limpo)
teve um peso maior de sobra de resido na quarta feira
onde a procura dos alunos pelos servigcos de almogo
foi maior porém foi o dia que foi fabricado mais
alimento , ja 0 RSD (residuo de sobra)teve uma maior
porcentagem de sobra de resido limpo na quarta feira
onde a procura dos alunos pelo almoco oferecido pela
empresa foi maior porem a empresa tinha fabricado
mais alimento que nos outros dias, no RDIG (residuo
ingesta) na terca feira teve uma porcentagem de
descarte maior que os outros dias, ja 0 RING (material
descartados) apesar de na quarta ter tido um aumento
da procura de almoco servido pelo RU, na terca foi
onde teve um maior peso de material inorganico
descartados pelos alunos e RTP que é (residuo total)
foi produzido mais alimentos na quarta feira devido a
procura nesse dia ser maior que nos outros dias.
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Gréfico 5. Residuos organicos produzidos no almogo
no periodo de 28/02 de fevereiro a 02/03 0 més de
marco 2023 (Autoria propria, 2023).

Na sexta semana, Grafico 6, podemos observar que o
RLP (resido limpo) ode a porcentagem de resido
limpo teve um alimento na quinta feira onde a procura
dos alunos pelos servicos de almogo foi menor que os
outros dias, jA 0 RSD (residuo de sobra)teve uma
maior porcentagem de sobra de resido limpo na terca
feira onde a procura dos alunos pelo almogo oferecido
pela empresa foi menor, no RDIG (residuo ingesta) na
quinta feira teve uma porcentagem de descarte maior
que os outros dias , ja 0 RING (material descartados)
apesar de na quarta ter tido um aumento da procura de
almoco servido pelo RU, na quinta-feira foi onde teve
um maior peso de material inorgénico descartados
pelos alunos e RTP que é (residuo total) foi produzido
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mais alimentos na terca feira devido a procura nesse
dia ser maior que nos outros dias.
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Gréfico 6. Residuos organicos produzidos no almogo
servido no periodo de 07/03 a 09/03 0 més de marco
2023(Autoria prépria, 2023).

Na sétima semana, Gréfico 7, podemos observar que
0 RLP (resido limpo) teve um maior percentual de
resido limpo na terca feira onde a procura dos alunos
pelos servigos de almogo foi menor que os outros dias,
jA& o RSD (residuo de sobra)teve uma maior
porcentagem de sobra de resido limpo na quinta feira
onde a procura dos alunos pelo almoco oferecido pela
empresa foi menor, no RDIG (residuo ingesta) na terca
feira teve uma porcentagem de descarte, j4 0 RING
(material descartados) apesar de na quarta ter tido um
aumento da procura de almogo servido pelo RU,
também na quarta-feira foi onde teve um maior peso
de material inorgéanico descartados pelos alunos e RTP
que é (residuo total) foi produzido mais alimentos na
quarta feira devido a procura nesse dia ser maior que
nos outros dias.

ooon
300 Mo
oo —
~
200
§
o
L [=)
] Noo oY Fon
4 100 GO% mpia g'qu LNOLN
Moot LN, oM
o i HN NN ~ N~

RLP  RDS RDIG RING RTP

W Terca 04/04/2023 m Quarta 05/04/2023
Quinta 06/04/2023

Gréfico 7. Residuos organicos produzidos no almogo
servido no periodo de 04/04 a 06/04 o més de abril
2023 (Autoria propria, 2023).
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Na oitava semana, Gréfico 8, podemos observar que o S o
RLP (resido limpo) ndo teve sobras de resido limpo, ja " T R
0 RSD (residuo de sobra)teve uma maior porcentagem 800 " o ~ 5 R
de sobra de resido limpo na quinta feira onde a 2 R g ~ 3
procura dos alunos pelo almoco oferecido pela 700 8 ©
empresa foi menor, no RDIG (residuo ingesta) na terca ©
feira teve uma porcentagem de descarte maior, ja o
RING (material descartados) apesar de na quarta ter 600
tido um aumento da procura de almoco servido pelo o
RU, na quinta-feira foi onde teve um maior peso de i 500
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Gréfico 8. Residuos organicos produzidos no almogo HRLP WRDS WRDIG ERING mRTP
servido no periodo de 11/04 a 13/04 o més de abril
2023 (Autoria propria, 2023). Graéfico 9. Residuos organicos produzidos no almogo

servido durante as oito semanas de pesquisa (31/01 a

No Grafico 9 podemos observar os residuos por 13/04) (Autoria propria, 2023).
semanas, onde o RLP ndo constou nada na primeira
na quarta e na oitava semana e teve um percentual de
sobra de resido limpo na sétima semana com o valor
de 36,250 kg, ja RDS onde sobrou menaos residuos foi 4500,00
na quarta semana com o valor de 38,2 e com 0
percentual maior na terceira semana com o valor de
98,95 kg, e 0 RDIG a semana que teve 0 menor peso 3500,00

5000,00

3,11

4000,00

foi a quarta semana com o valor de 6,2 kg e a semana ® 300000

de maior peso foi a sexta semana com o valor de 94,95 £ '

kg, e 0 RING teve um menor valor na quarta sema com o 290000

o valor de 1,2 kg e 0 maior valor na segunda semana § 2000,00

com o valor de 87,4 kg, jaA o RTP teve como menor

valor em peso a oitava sema com o valor de 30,800 kg 1500,00 = R

e a semana de maior valor foi a sétima com o valor de 1000,00 & a % Qe
P 3

772,96 kg 500,00 N 8

No Gréfico 10 podemos perceber o valor total de cada 000 M I I [ ]

resido que foi produzido e gerado durante as oito
semanas de pesquisa, onde podemos perceber um

namero bem significativo de residuos gerados pelo Gréfico 10. Ser4 d ld i
restaurante UNiversitario. rafico 10. Sera apresentado a soma total de residuos

organicos produzidos no almoco servido no periodo de
31/01 a 13/04 de 2023 (Autoria prdpria, 2023).
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No Gréafico 11 podemos ver o total de refeicdes
servidas pela empresa do RU por dia e por més do dia
31/01 a 28/02 de 2023, onde o maior nimero de
refeicdo servida durante esse intervalo de tempo foi de
364 na quarta feira do dia 15/02 de 2023 e 0 menor
nimero de refei¢des servidas fora os dias 21/02 e
22/02 de 2023 onde teve o registro de O refeicOes
servidas por conta do feriado, e o restaurante em seus
dias normais de funcionamento onde teve o menor
ntmero de refeicdes servidas foi do dia 23/02 de 2023
onde teve 106 refei¢des servidas, devido a volta do
feriado alguns alunos ainda néo tinha voltado para
universidade.
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Gréfico 11 . podemos ver o total de refeigdes servidas
pela empresa do RU por dia e por més do dia 31/01 a
28/02 de 2023 (Autoria prépria, 2023).

No Gréafico 12 podemos ver o total de refeicbes
servidas pela empresa do RU por dia e por més do dia
01/03 a 13/04 de 2023, onde o maior ndmero de
refeicdo servida durante esse intervalo de tempo foi de
347 na quarta feira do dia 08/03 de 2023 e 0 menor
numero de refei¢des servidas foi na terca feira do dia
13/04 de 2023 onde teve 86 refei¢Oes servidas, devido
0 problema acarretado das chuvas na cidade onde
alguns alunos ficaram impossibilitados de chega até a
universidade. No Gréfico 13 podemos visualizar o
total de refeicdes servidas durante as oito semanas
pela empresa que presta servico no Ru do Campus
Caraubas onde foram 6337 refei¢Oes servidas durante
esse intervalo de tempo.
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Gréfico 12. Quantidade de refei¢des servidas pelo RU
do dia 01\03 de margo a 13\04 de abril 2023 (Autoria
prépria, 2023).
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Grafico 13. Total de refei¢des servidas pelo RU
durante as oito semanas de pesquisas no periodo de
31\01 a 13\04 de 2023 (Autoria prépria, 2023).

A identificacdo e caraterizagdo dos residuos
inorganicos da residéncia universitaria ndo iniciou
juntamente com a analise dos residuos organicos do
RU, devido ao aguardo da deliberagdo da
Coordenagdo de Assuntos Estudantis (COAE) para
comunicar aos moradores da residéncia universitaria a
respeito do referido estudo. As informacdes dos
residuos foram coletadas aos domingos, pois era o dia
de maior producdo; devido os estudantes estarem na
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residéncia, e em virtude do nao funcionamento do RU
nos dias de domingos. 26/02/ | 05/03/ | 12/03/ | 19/03/

Resi

Durante o periodo de estudo foi possivel observar os estduo 2023 2023 2023 2023
residuos descartados pelos estudantes nas lixeiras
tanto do ala masculino como do feminino.
Constatamos que os residuos descartados eram: papel, Papel 2% 2% 10% 15%
aluminio, isopor, pléstico, vidros, eletrodos, pilhas e
baterias medicamentos e residuo organico, conforme a
Figura 7, Tabela 1 e Tabela 2.

Aluminio 5% 2% 0% 5%

Isopor 10% 5% 3% 0%

Plastico 60% 60% 50% 60%

Vidro 0% 5% 5% 0%
Eletrodos 0% 0% 5% 2%
Pilhase | 0, 5% 206 206
Baterias
Medicam | o0 | oo 5% 0%
entos
Residuos | o 0, 6% 20% 3%
organicos

Tecidos 0% 15% 0% 13%

Tabela 1. Porcentagem dos residuos inorganicos
identificados na residéncia universitaria durante as
oito semanas de pesquisas no periodo de 26/02 a 19/03
de 2023 (Autoria prépria, 2023).

Figura 7. ldentificacdo dos residuos inorgéanicos da
residéncia universitaria durante as oito semanas de
pesquisas no periodo de 26/02 a 16/04 de 2023
(Autoria propria, 2023).
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26/03 | 02/04 | 09/04 | 16/04

Residuo | /2023 | /2023 | /2023 | /2023

Papel 10% | 15% 5% 10%

Aluminio 5% 0% 0% 5%

Isopor 5% 0% 0% 10%
Plastico 40% | 40% | 55% | 40%
Vidro 2% 0% 5% 2%
Eletrodos 5% 0% 5% 2%
Puhese 3w | 0% | 0% | 5%

Medicamentos 4% 2% 5% 2%

residuos 26% | 43% | 25% | 22%
organicos
Tecidos 0% 0% 0% 2%

Tabela 2. Porcentagem dos residuos inorganicos
identificados na residéncia universitaria durante as
oito semanas de pesquisas no periodo de 26/03 a 16/04
de 2023 (Autoria propria, 2023).

Na Tabela 1 e na tabela 2 pode-se identificar os
residuos gerados na residéncia durante as oito semanas
de pesquisas na residéncia universitaria, foi feito essa
anélise através de fotos e também podemos destacar a
quantidade e a composicdo de cada material que foi
despejado pelos residentes do mesmo. Contatamos
que o plastico foi o residuo mais frequente em todo
periodo de estudo; chegando em varias semanas ser o
residuo mais encontrado (60%), seguido pelo residuo
orgénico, que em algumas semanas ultrapassou 0s
40% dos residuos descartados. O residuo de papel
também teve uma constancia nos residuos descartados
em todas as semanas do estudo. Os demais residuos
identificados obtiveram uma menor percentagem e
ndo tiveram uma constancia semanal.

A andlise dos residuos organicos e inorganicos é
fundamental para avaliar a eficicia das politicas
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ambientais adotadas pela universidade e para
promover a educacdo ambiental entre os estudantes;
além de ser uma acdo importante para promoc¢éo da
sustentabilidade e preservacdo do meio ambiente. A
caracterizacdo dos residuos gerados na residéncia
universitaria é uma etapa importante na gestao desses
residuos, uma vez que permite identificar as principais
fontes de contaminacéo e os problemas de gestao dos
residuos. A adocdo de tecnologias mais eficientes para
0 gerenciamento dos residuos é uma medida
importante para minimizar os impactos ambientais
gerados pela geracao de residuos. A compostagem e a
reciclagem sdo exemplos de tecnologias que podem
ser utilizadas para transformar os residuos em
produtos Uteis, como adubo e matéria-prima para a
producdo de novos materiais. Os residuos limpos séo
reaproveitados para outros fins alimentares do
restaurante, ja os residuos descartados, de sobra e
ingesta sdo dispostos para a coleta final dos residuos
organicos do Campus.

Esse estudo permite identificar os principais tipos de
residuos gerados na residéncia universitaria e
desenvolver estratégias para reduzir o desperdicio.
Uma abordagem eficaz para lidar com essa questéo €
implementar lixeiras de coleta seletiva em toda a area
residencial. Ao disponibilizar recipientes especificos
para diferentes tipos de materiais, como plastico,
papel, vidro e metal, os estudantes sdo incentivados a
separar adequadamente seus residuos, facilitando o
processo de reciclagem. Além disso, promover
palestras e atividades voltadas para a conscientizacdo
ambiental pode ser uma estratégia efetiva. Essas
palestras podem abordar tépicos como a importancia
da reducéo do desperdicio, 0s impactos negativos dos
residuos no meio ambiente e formas praticas de adotar
um estilo de vida mais sustentavel. Ao aumentar a
conscientizacdo dos estudantes sobre a importancia da
gestdo adequada de residuos, é possivel promover uma
mudanca de comportamento e estimular a reducdo do
desperdicio.

Outra iniciativa importante é orientar os estudantes
sobre o descarte correto dos residuos. Muitas vezes,
por falta de conhecimento, os materiais reciclaveis sdo
descartados de forma inadequada e acabam sendo
enviados para aterros sanitarios. Por meio de
campanhas educativas, a universidade pode fornecer
informacdes claras sobre como descartar corretamente
cada tipo de residuo, promovendo a adogao de préaticas
sustentaveis entre os estudantes.

Uma parceria entre a universidade e empresas
especializadas em reciclagem também pode ser uma
estratégia interessante. Ao estabelecer conexdes com
essas empresas, a universidade pode garantir que os
residuos reciclaveis sejam corretamente
encaminhados para processos de reciclagem. Isso ndo
sO contribui para a reducdo do desperdicio, mas
também fortalece a economia circular, em que
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materiais reciclados sdo reintroduzidos no ciclo
produtivo, reduzindo assim a necessidade de novos
recursos naturais.

Em suma, a identificacdo dos principais tipos de
residuos gerados na residéncia universitaria € o
primeiro passo para promover uma gestdo mais
sustentavel. Através da implementacdo de lixeiras de
coleta seletiva, realizacdo de palestras educativas,
orientacdo sobre o descarte correto e parcerias com
empresas de reciclagem, é possivel reduzir o
desperdicio e promover a conscientizacdo ambiental
entre os estudantes universitarios. Essas agGes nao
apenas contribuem para um ambiente mais limpo e
saudavel, mas também capacitam os estudantes a se
tornarem agentes de mudanca em prol de um futuro
sustentavel.

A coleta seletiva e a separacgdo correta dos residuos
s80 essenciais para que a universidade possa promover
a educacdo ambiental entre os estudantes e garantir a
destinacdo adequada dos residuos. E importante
destacar que a destinacdo adequada dos residuos é
fundamental para garantir a salde e o bem-estar dos
moradores da residéncia universitaria, bem como a
preservacdo do meio ambiente. Por isso, é necessario
gue os estudantes sejam conscientizados sobre a
importancia da coleta seletiva e da separacéo correta
dos residuos. Nesse contexto, h& necessidade de um
acompanhamento de producdo de refeigbes versus
residuos organicos e quantidade de usuarios, para que
haja a mitigacdo do desperdicio; e procurar
alternativas de reaproveitamento desses residuos para
outros fins, como a compostagem para produgdo de
adubo para a jardinagem do Campus Caraubas.

CONCLUSAO

E evidente que uma grande quantidade de residuos
estd sendo descartados de maneira inadequada, o que
pode causar impactos negativos a comunidade
académica do Campus Caraubas, e sobretudo ao meio
ambiente. Foram identificados que os principais
residuos  organicos gerados no  restaurante
universitario que sdo conhecidos por cinco naturezas:
RLP, RDS, RDIG, RING e RTP.

Constatou-se que o0s residuos inorganicos mais
frequentes identificados, na sua grande maioria, na
residéncia universitaria sdo as embalagens plasticas.
Entretanto, foram identificados os seguintes residuos:
papel, aluminio, isopor, plastico, vidros, eletrodos,
pilhas e baterias medicamentos e residuo organico. O
plastico foi o residuo mais frequente (60%) em todo
periodo de estudo; seguido do residuo orgéanico (40%)
dos residuos descartados. O residuo de papel também
teve uma constancia nos residuos descartados em
todas as semanas do estudo. Os demais residuos
identificados obtiveram uma menor percentagem e
n&o tiveram uma constancia semanal.
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E terminante sensibilizar a comunidade académica
sobre a importdncia de separar e descartar
corretamente os residuos, além de promover a
educacdo ambiental para construir um futuro mais
consciente e sustentavel. Acredita-se que o incentivo
ao nao desperdicio de alimentos, aproveitamento do
residuo organico para a compostagem e ainda
ministracdo de palestras e roda de conversa com 0s
estudantes sobre a educagdo ambiental seja crucial.

Para reduzir o residuo inorganico, incentivar o uso de
copo individual, como “Adote o seu copo”.
Adicionalmente, é essencial que a universidade
disponibilizar lixeiras apropriadas para a coleta
seletiva de residuos, a fim de facilitar a separacéo e
descarte correto. Com a adogdo dessas medidas
simples, pode-se colaborar com a preservagéo do meio
ambiente e colaborar para um bem-estar coletivo de
todos que fazem o Campus Multidisciplinar de
Caraubas.
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