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DETERMINACAO DO LIMIAR DE CONFORTO TERMICO DOS
PARAMETROS DE QUALIDADE DO LEITE DE BOVINOS GIROLANDO
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Resumo: Em regides com predominancia de climas tropicais e/ou subtropicais, a combinagao de
altas temperaturas e alta umidade tendem a resultar em expressivas perdas econdmicas na atividade
pecuaria. As perdas produtivas decorrem de alteragdes nos mecanismos comportamentais,
fisiologicos e metabdlicos dos animais, na busca de adaptacdo do animal ao ambiente. Embora o
estresse térmico seja comumente visto como um fator limitante em ragas puras, ele também pode
impactar negativamente animais mesti¢os, racas compostas e sintéticas, como ¢ o caso do gado
Girolando. Para auxiliar a entender os diferentes impactos do estresse térmico na produgdo animal,
o indice de temperatura-umidade ¢ uma ferramenta utilizada para identificar os limiares de
conforto/estresse térmico em rebanhos leiteiros nas diferentes caracteristicas. O estudo tem como
objetivo investigar o limiar de conforto térmico para os componentes do leite de bovinos da raga
Girolando criado em sistemas de pastejo em clima tropical. Foram utilizados 21.816 dados de
producdo e qualidade do leite (produgdo de gordura e proteina) de 9.512 vacas Girolando,
pertencentes a quatro composigdes raciais: 1/2H, 5/8H, 3/4H e 7/8H (Holandés-Gir), de primeira
ordem de parto, coletados entre os anos de 2000 a 2022. O indice temperatura-umidade (ITU),
utilizado como gradiente ambiental, foi calculado por meio da seguinte equagao: ITU = (1,8 x
temperatura bulbo seco + 32) — [(0,55 — 0,0055 x umidade relativa do ar) x (1,8 x temperatura
bulbo seco — 26)], utilizando as informagodes registradas pelo Instituto Nacional de Meteorologia.
O limiar de conforto/estresse térmico foi detectado por meio de um procedimento de regressao
linear de duas fases, o qual utiliza as médias dos minimos quadrados para identificar o ITU exato
no qual houve alteracdo nos pardmetros de qualidade do leite. A premissa baseia-se na hipotese de

que os coeficientes de regressdo permanecem constantes, exceto nos casos em que ocorre uma
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mudanga significativa na producdo, levando a ocorréncia de um ponto de ruptura (P <0,001). Para
animais 1/2H e 5/8H, o limiar conforto térmico para produgdo de leite e gordura foi no ITU 80
(aproximadamente 30°C e 60 % umidade do ar; ou 35°C e 25% de umidade) e ITU 79 para producdo
de proteina. Para animais 3/4H os limiares foram ITU 78 para produgdo de leite e gordura, e ITU
77 para producdo de proteina. Enquanto para animais 7/8H os limiares identificados com queda
significativa na producao de leite e gordura no ITU 77 e redugdo na producao de proteina do leite
no ITU 76. Conclui-se que a produgdo de proteina do leite ¢ mais sensivel as condi¢des de estresse
térmico quando comparada a producao de leite e gordura, apresentando menor limiar de ITU para
todas as composi¢des genéticas avaliadas. Além disso, para todas as variaveis avaliadas, animais
1/2H e 5/8H apresentaram um limiar de conforto térmico mais alto, denotando maior
adaptabilidade e tolerancia ao estresse térmico quando comparados as demais composi¢des

genéticas avaliadas.
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