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OBTENCAO DE OLEO DE SEMENTE DE ABOBORA (Cucurbita
moschata) de diferentes cultivares e hibrido
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Oleos de sementes secas de diferentes linhagens (Linhagens de 1 a 4) e hibrido
de cultivares de abdbora (Cucurbita moschata) com alto teor de B-caroteno com
caracteres agrondmicos de interesse para a regiao Semiarida do Brasil foram
extraidos mecanicamente, seguidos de centrifugacédo e avaliou-se rendimento
de extracdo, composi¢do em acidos graxos e caracteristicas de qualidade do
oleo, comparando-se a uma semente Comercial extraido utilizando-se o mesmo
método. O dleo foi extraido em prensa do tipo expeller em escala de bancada,
em duplicata, e o rendimento foi medido considerando-se o teor de d6leo residual
da torta extraido por solvente. O rendimento em 6leo das amostras das
Linhagens de 1 a 4 variou de 14 a 19%, o hibrido, 26% e a amostra comercial,
25,5%. Todos os dleos apresentaram acidez e indice de peréxidos de acordo
com o preconizado na legislagédo brasileira. Ja quanto a composi¢céo do d6leo
determinada por cromatografia em fase gasosa, observou-se que o teor dos
acidos graxos maijoritarios, C18:1 e C18:2, das Linhagens 1 a 4 e do hibrido
estavam mais equilibrados (32 — 37% e 35 — 37%, respectivamente) com relagéo
as faixas estabelecidas pela legislagéo brasileira. Além disso, o teor inferior de
C18:2 o torna mais estavel do que as cultivares que atendem tal padréo. A
amostra Comercial também apresentou ligeira diferenca em relacédo a faixa
estabelecida pela normativa brasileira para C18:2 e alguns &acidos graxos
minoritarios. Para que venha a ser comercializada, a cultivar de hibrido, que
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obteve maior teor e rendimento em 6leo entre as desenvolvidas no presente
projeto, sera necessario subsidiar a os 6rgaos reguladores com dados de
pesquisa para que as faixas de teores desses acidos graxos venham a ser
ampliadas, isto €, considerando as condigbes edafoclimaticas do Brasil, tal como
0s aqui apresentados.
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