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A cerveja € um dos tipos de bebida alcodlica mais consumidas no Brasil, devido
a grande producdo no pais. E uma bebida carbonatada obtida pela
fermentacao alcoodlica de cereais maltados e agua por acao de leveduras do
tipo Saccharomyces cerevisiae e adicdo de Ilapulo que confere sabor
caracteristico. Além disso, a cerveja pilsen é caracterizada por sua cor limpida
e voltada para o amarelo dourado. Em em geral, pode ser adicionada de
ingredientes de origem vegetal, de coadjuvantes de tecnologia e de aditivos
que sao utilizados com a finalidade de obter um produto com melhores
caracteristicas sensoriais. O presente estudo teve como obijetivo avaliar o pH e
a acidez titulavel de uma cerveja brasileira tipo pilsen (A) dividida em amostras



codificadas por numeros (1, 2 e 3). As analises foram realizadas de acordo com
metodologia descrita pelo Instituto Adolf Lutz em triplicata. A amostra analisada
apresentou valor de pH menor que 4,5 (3,8) que estd de acordo com a
literatura (3,93 a 4,06) uma vez que, o pH € um parametro de controle de
qualidade de alta relevancia, influenciando em fatores como crescimento
microbiano, cor, atividade enzimatica, potencial de oxirreducdo e sabor. A
acidez titulavel corresponde a 0,12% em g/100 mL de &cido lactico, estando
proximo a valores observados em outros estudos. A legislacdo brasileira ndo
quantifica o parametro de acidez titulavel para a cerveja, logo, as analises
visam qualificar este produto quanto a sua acidez contribuindo assim para sua
caracterizagé@o e padronizacao, reconhecimento de possiveis fraudes durante o
processamento e também para controle de desenvolvimento de
microrganismos patogénicos. Conclui-se entdo que a cerveja analisada se
encontra em pH e acidez titulavel dentro da faixa de valores observados em
outros estudos realizados.
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