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Introducao

A andiroba (Carapa guianensis Aublet), € uma espécie
gue pode ser encontrada em toda a bacia Amazobnica, e
possui grande potencial para exploragcdo sustentavel por
produtores locais, dadas as diversas aplicacdes
encontradas de seus derivados vegetais (FERRAZ, 2004).
Neste sentido, um de seus principais derivados é o 6leo
de andiroba, muito empregado pelos nativos da regido
para fins medicinais e vem sendo cada vez mais utilizado
pela industria para producdo de cosméticos (MENDONCA
& FERRAZ, 2007).

Desta maneira, deve-se atentar para a complexidade do
processo de extracdo do Oleo, seja por prensagem ou
solvente, principalmente em funcdo da qualidade do 6leo
ser determinada diretamente por etapas-chave, entre elas
a secagem das sementes, como afirma Mendonca et al
(2015).

De modo a prosseguir os estudos referentes a extracao
de Oleos vegetais da Amazo6nia, tal como o incremento do
setor industrial no estudo da extragdo quimica desta
matéria-prima, tanto quanto o incentivo a biodiversidade
dessa regido, este trabalho teve como objetivo determinar
0s acidos graxos insaturados presentes no Oleo de
andiroba por Cromatografia Liquida de Alta Eficiéncia, de
modo a avaliar o método de extracdo para obtencdo de
um produto de qualidade e rendimento satisfatorio.

Material e Métodos

O trabalho foi realizado no Laboratério de Controle de
Qualidade, da Faculdade de Tecnologia, no campus da
Universidade Federal do Amazonas. Foram utilizadas
sementes de andiroba com teor de &gua inicial de
43,49%. A secagem foi realizada nas temperaturas de 40,
50, 60 e 70 °C por meio de uma estufa de circulagédo
forcada de ar com velocidade do ar de 0,0167 m/s. A
pesagem, para todas as temperaturas, foi realizada em
intervalos de 3 min em uma balan¢ga semi-analitica com
precisdo de 0,01 g (SHIMADZU, modelo BL-320H) até
gue a massa nao apresentasse variagao.

As extragbes por solvente foram realizadas por um
extrator do tipo Soxhlet.

O indice de acidez foi determinado mediante o método
oficial da American Oil Chemists' Society Cd 3d-63

(AOCS, 2001). O indice de Perdxido foi determinado de
acordo com o método oficial da American Oil Chemists'

Society Cd 8-53 (AOCS, 2003).

O rendimento de cada extracéo foi determinado de acordo
com a Equacéo 7, e foi calculado com base na matéria
seca, de acordo com FIGUEIREDO et al. (2004).

n(%b.s) = —222 x 100 @
Mg

Onde n € rendimento do 6leo (%); 4744
obtida pela extragdo; 11, € massa de andiroba seca (9).
Para as analises qualitativas e quantitativas foi utilizado
um cromatografo liquido de alta eficiéncia (AGILENT,
Agilent Infinity 1220 LC). As trés curvas de calibracédo
foram obtidas por analises de regresséo linear por meio
das concentracdes dos padrdes empregados e as areas
dos picos cromatograficos.

Foram realizadas injegbes de 10 pL para cada
concentragdo dos padrdes de acidos graxos e das
amostras de 6leo com vazao de
1,5 mL/min e comprimento de onda de 205 nm.

Resultados e Discussao |

Os oOleos das temperaturas de 40 e 50 °C apresentaram
indice de acidez abaixo dos valores estabelecidos pela
Resolucdo 270 de 2005 da ANVISA (Agéncia de
Vigilancia Sanitaria) para Oleos brutos prensados a frio
(4,0 mg KOH/g) (Tabela 1). No entanto, 0 mesmo né&o
ocorreu para as temperaturas de 60 e 70 °C da extragdo
por solvente.

Quanto a oxidacdo dos Oleos, o indice de peréxido dos
Oleos foi menor que o estabelecido pela Resolugdo 270
de 2005 da ANVISA (15 meg/kg de 6éleo) como pode ser
observado na Tabela 1.

Os valores encontrados para esse indice estdo mais
proximos aos adquiridos por RABELO et al. (2016) e
ALVES et al. (2015) do que quando comparados com
CARVALHO (2011). Tanto o indice de acidez como indice
de peréxido sdo especificados como parédmetros de
referéncia para determinar a qualidade de conservacgéo de
6leos (BRASIL, 2005).

é massa de 6leo
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Tabela 1. indice de Acidez e Per6xido dos 6éleos de
Andiroba (Carapa guianensis Aublet).

T indice de Acidez (mg indice de Peroxido
oC KOH/g 6leo) (meqg/Kg de 6leo)
40 1,5409 2,54308 £ 0,3074
50 1,5543 5,27460 £ 0,0681
60 5,1730 8,99282 + 0,3358
70 7,8702 9,15790 £ 0,0732

T: Temperatura em °C.

Os rendimentos dos O6leos (Tabela 2) em
extracdo por solvente nas temperaturas de 50, 60 e 70 °C
apresentaram valores acima dos encontrados por COSTA
(2018) e semelhante aos obtidos por SOUZA (2017).

Tabela 2. Rendimento dos 6leos extraidos solvente para
as quatro temperaturas em %.

T (°C) Rendimento por Solvente (%)
40 23,8301
50 24,4617
60 35,4473
70 35,7664

T: Temperatura em °C; Rendimento médio %.

Obtiveram-se concentracdes de acido linoleico, em
percentual massico para os dois tipos de extracdo (Tabela
9), inferiores as obtidas por FARIAS (2012) de 7,57% e
OLIVEIRA (2008) de 8,09%.

As concentracdes de &cido linolénico, em percentual
massico, encontradas apresentaram-se superiores as de
FARIAS (2012) de 1,49% e OLIVEIRA (2008) de 0,19%
(Tabela 3).

As concentragfes de acido oleico, em percentual
massico, obtidas foram superiores as encontradas por
FARIAS (2012) de 49,74%, semelhantes as encontradas
por OLIVEIRA (2008) de 54,56%.

Tabela 3. Tabela com as concentracdes dos acidos
graxos de interesse para os dois tipos de extragdo e
guatro temperaturas em porcentagem.

T Ac. Linoleico Ac. Linolénico Ac. Oleico
(°C) (%) (%) (%)
40 4,27 2,62 46,89
50 6,76 2,73 50,90
60 6,71 2,81 51,93
70 6,58 2,81 53,00

T: Temperatura em °C; % em teor massico.

Conclusodes

A presenca dos acidos graxos linolénico, linoleico e oleico
foram confirmadas por meio da analise de cromatografia
liquida de alta eficiéncia perante as condi¢Ges fixas de
fases movel e estacionaria, comprimento de onda, vazéo,
volume de inje¢cBes e temperatura.

Pode-se dizer que o percentual de émega 3 e 9 foram
além de satisfatorios. Isto €&, esses acidos graxos
essenciais ajudam significativamente as funcbes
imunoldgicas e anti-inflamatorias o que agrega ainda mais
valor em um produto regional considerado como
fitoterapico.
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