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O | Férum Nacional de Educacdo Profissional e Tecnoldgica em
Gastronomia foi realizado durante o 5° ENPEGASTRO, com o tema
“Trabalho, Educacdo e Futuro: desafios, demandas e projecées da EPT em
Gastronomia nos IFs”. A iniciativa constituiu um espaco de didlogo e
articulacdo entre docentes, pesquisadores, técnicos e demais profissionais
vinculados o Educacdo Profissional e Tecnolégica (EPT), tendo como foco a
formacdo em Gastronomia no dmbito da Rede Federal de Educagdo
Profissional, Cientifica e Tecnoldgica.

A criagdo do Férum esteve relacionada as inquietagdes identificadas
no desenvolvimento de pesquisas sobre a oferta de cursos de Gastronomia
nos Institutos Federais. Desde 2020, pesquisas desenvolvidas nessa drea
tém buscado compreender os desafios, as potencialidades e os diferentes
sentidos atribuidos & formacdo profissional em Gastronomia na Rede
Federal. Nesse percurso, evidenciou-se, a partir dos relatos de docentes, a
existéncia de desafios recorrentes entre diferentes instituicdes, co mesmo
tempo em que se observou uma comunicacdo ainda fragmentada entre os
cursos e seus profissionais.

Questoes relacionadas o organizac¢do curricular, & infraestrutura e
aos laboratdrios, aos processos de aquisicdo de insumos e equipamentos, d
formacdo e as condicoes de trabalho docente, aos projetos de pesquisa e
extensdo, ao acompanhamento dos egressos e as estratégias pedagdgicas
aparecem, em diferentes contextos institucionais, como aspectos que
demandam reflexdo coletiva. Embora os cursos estejom inseridos em
realidades territoriais distintas, muitos dos desafios enfrentados sdo
compartilhados, reforcando a importdncia de espacos permanentes de
didlogo, intercdmbio de experiéncias e construcdo coletiva.

A relevdncia dessa discussdo também se relaciona & propria
configuracdo territorial da Rede Federal. Os Institutos Federais possuem
forte presenca no interior do pais e, em diferentes municipios e regides,
constituem importantes espacos de acesso a educacdo publica, gratuita e

1



de qualidade. Nesse contexto, a oferta de formacdo profissional em
Gastronomia pode representar uma oportunidade de qualificacdo e
continuidade dos estudos para populacdes que possuem acesso limitado a
cursos dessa natureza. Discutir as condicoes de funcionamento e
consolidacdo desses cursos implica, portanto, refletir sobre acesso e
permanéncia na educac¢do, formacdo profissional, desenvolvimento
territorial e fung¢do social da Rede Federal.

A mesa de abertura do Férum contou com a participacdo da pro-
fessora Marise Nogueira Ramos, referéncia nos estudos sobre trabalho,
educacdo e Educacdo Profissional e Tecnoldgica no Brasil. Sua trajetéria
académica e sua producdo intelectual contribuiram para situar o debate
em torno da formag¢do humana, do trabalho como principio educativo e das
politicas de educacdo profissional, estabelecendo uma interlocucdo entre
as questdoes mais amplas da EPT e as especificidades da formacdo em
Gastronomia.

A participacdo da professora Marise Romos conferiu o abertura do
Forum uma perspectiva de reflexdo sobre a Gastronomia para além de sua
dimensdo estritamente técnica e profissionalizante, permitindo discutir a
formacdo na drea em sua relacdo com um projeto de educacdo publica,
democrdtica e socialmente comprometida. A partir dessa perspectiva, o
encontro buscou problematizar os sentidos atribuidos o formacdo
profissional em Gastronomia e as possibilidades de construcdo de
propostas educativas articuladas as diferentes dimensoes do trabalho e da
formag¢do humana.

A mediacdo do Férum foi realizada por Annah Bdarbara Pinheiro dos
Santos, doutoranda em Educacdo pela Universidade do Estado do Rio de
Janeiro (UERJ) e docente da Universidade Federal do Rio de Janeiro
(UFRJ) e da Universidade Federal Fluminense (UFF), e pelo professor
Gustavo Guterman, do Instituto Federal Fluminense — Campus Cabo Frio. A
participacdo de representantes de diferentes instituicoes da Rede Federal
contribuiu para ampliar o cardter nacional da iniciativa e favorecer a
aproximagdo entre experiéncias desenvolvidas em distintos territérios.

Mais do que uma atividade pontual inserida na programacdo do 5°
ENPEGASTRO, o Férum foi concebido como um primeiro movimento de
articulagdo nacional entre profissionais envolvidos com o EPT em
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Gastronomia. Nesse sentido, sua realizacdo possibilitou identificar
demandas comuns, compartilhar experiéncias institucionais e pedagdgicas
e criar condicdes para a continuidade do didlogo entre os diferentes cursos
e profissionais da drea.

O | Férum Nacional de Educacdo Profissional e Tecnolégica em
Gastronomia marcou, assim, a abertura de um espaco coletivo dedicado a
reflexdo sobre os caminhos da Gastronomia na Rede Federal. A iniciativa
reafirmou a necessidade de fortalecer a comunicacdo interinstitucional e de
ampliar as possibilidades de cooperacdo entre docentes, pesquisadores,
técnicos e gestores, tendo em vista a construcdo de estratégias coletivas
para o enfrentamento dos desafios presentes e para a projecdo dos futuros
da formacdo profissional em Gastronomia no pais.

[ P assista aqui ]
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