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RESUMO

INTRODUGCAO: O amido nativo extraido do mesocarpo do babacu (Orbignya
phalerata) apresenta grande versatilidade industrial, biotecnolégica e farmacéutica.
Contudo, limitagdes como baixa solubilidade e alta instabilidade térmica restringem
sua aplicacdo em sistemas avangados de liberagao de farmacos. Nesse contexto, a
acetilagao convencional surge como rota de modificagado estrutural eficiente, capaz de
introduzir grupos ésteres hidrofébicos no biopolimero, alterando sua solubilidade e
intumescimento e conferindo propriedades otimizadas para novos biomateriais.
OBJETIVOS: Avaliar o processo sequencial de modificagdo quimica por acetilagao
convencional do amido extraido por via aquosa, utilizando espectroscopia no
infravermelho (FTIR) e acompanhando as alteragbes estruturais e morfolégicas.
MATERIAL E METODOS O amido foi isolado do mesocarpo de babacu utilizando
agua purificada por 24 h, triturado, filtrado (250 mesh), centrifugado (4000 rpm) e seco
(40 °C). Para a acetilagao convencional (AAC), 1,0 g de amido umido foi suspenso em
formamida (20 mL) a 50 °C por 30 min. Em seguida, adicionaram-se piridina (6 mL) e
anidrido acético (15 mL), mantendo-se sob agitagao por 24 h. O produto foi precipitado
em agua, centrifugado, dialisado e seco a 40 °C. O grau de substituicdo (DS) foi
determinado por curva de calibracdo no FTIR baseada na Lei de Beer-Lambert pela
razdo de areas 1640/1024 cm™. O derivado foi caracterizado por FTIR, viscosimetria
capilar em Ubbelohde (acetona) para determinag¢ao do peso molecular viscosimétrico
(Mv) e microscopia 6ptica (MO). RESULTADOS E DISCUSSAO: A curva analitica por
FTIR revelou um DS de 2,98 para o AAC. O monitoramento passo a passo por FTIR
evidenciou as bandas espectrais que marcam a evolugao cronoldgica da esterificagao.
Observou-se a banda larga de hidroxilas livres (3300 cm™) do amido nativo. Na etapa
de ativagdo com formamida, registrou-se o aparecimento da banda de carbonila do
anidrido em 1660-1650 cm™ e da ligacdo C-N em 1550 cm™. Com a insercao da
piridina, surgiram estiramentos caracteristicos do anel em 1660-1595 e 1440 cm™.
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Apos a adicdo do anidrido acético, consolidou-se a acetilagdo: a banda de —OH
reduziu drasticamente, dando lugar a um pico intenso de carbonila tipo éster em 1740
cm™, deformacgao simétrica de metila em 1370 cm™ e estiramentos de éster C—O em
1240-1220 cm™, mantendo-se a ligagdo glicosidica nativa em 1020 cm™. A
viscosimetria capilar confirmou o rearranjo macromolecular, com aumento do Mv de
8,98 x 10* g/mol (nativo) para 1,096 x 10° g/mol (AAC) devido a substituicdo dos
grupos funcionais. Na microscopia Optica, observou-se desestruturagado morfoldgica
severa com liberagdo das cadeias de amilose e amilopectina, gerando aumento no
tamanho dos granulos de 13 ym a 21 um. CONCLUSAO: O acompanhamento passo
a passo confirmou o sucesso da acetilagcdo convencional do amido de babacu,
demonstrando que o método desestrutura a cristalinidade granular nativa para
consolidar uma nova matriz polimérica amorfa, hidrofébica e de maior peso molecular,
com caracteristicas promissoras para a nanotecnologia e a farmacologia.
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