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Introducdo: O desperdicio pds-colheita de frutas frescas causado por
fitopatdgenos, principalmente fungos filamentosos, representa um dos maiores
desafios econdmicos e ambientais da cadeia de suprimentos global, resultando
em perdas severas de alimentos utilizaveis. Tradicionalmente, o controle dessas
patologias agricolas baseia-se na aplicagéo intensiva de defensivos e fungicidas
quimicos sintéticos, cujo uso continuo tem sido fortemente questionado devido
aos riscos associados a toxicidade crbénica, contaminagdo ambiental e presenca
de residuos nocivos nos alimentos comercializados. Obijetivo:Diante desse
cenario, este trabalho teve como objetivo principal analisar o emprego de
microrganismos antagdnicos naturais como uma alternativa biotecnoldgica e
sustentavel para prolongar o shelf-life de frutas frescas. Para isso, a
metodologia adotada consistiu em uma pesquisa bibliografica e documental de
carater exploratério e qualitativo, mapeando artigos cientificos recentes
indexados em bases de dados relevantes e patentes tecnoldgicas sobre o uso
de leveduras e bactérias (como as do género Bacillus spp.) aplicadas na pés-
colheita. Metodologia: Investigou-se detalhadamente os seus principais



mecanismos de agao bioldgica, tais como a competicdo direta por espaco e
nutrientes, o micoparasitismo e a produ¢cdo de compostos organicos volateis
antimicrobianos. Resultado:Os resultados demonstraram que a aplicagao
desses agentes bioldgicos de controle reduz significativamente a incidéncia de
podridées e retarda o processo de senescéncia dos frutos sem alterar suas
propriedades sensoriais, fisico-quimicas ou sabor, apresentando uma eficiéncia
de protecdo comparavel a dos fungicidas sintéticos convencionais.
Conclusao:Conclui-se que a biotecnologia verde aplicada ao biocontrole
consolida-se como uma ferramenta viavel, segura e altamente estratégica para
o setor agroalimentar, sendo plenamente capaz de estender a vida util de
prateleira dos frutos e atender as crescentes exigéncias do mercado
consumidor contemporaneo por alimentos mais limpos, saudaveis e
ecologicamente sustentaveis.
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