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O processo de secagem das améndoas de cacau (Theobroma cacao) € a principal forma de
obtencao de améndoas de qualidade, pois através dela que se mantém a estabilidade e qualidade
exigida pelo mercado, no entanto, muitos agricultores da regido nordeste do Para ndo realizam
o processo de fermentagdo do cacau antes da etapa de secagem, algo que vem sendo muito
discutido no meio cientifico da comercializagao de améndoas com ou sem fermentagao. Nesse
contexto, este trabalho teve por objetivo avaliar como a distribuigao espacial no secador solar
influencia na cinética de secagem das améndoas ardosias. O experimento foi realizado no Setor
de Mecanizagao Agricola do IFPA — Campus Castanhal, utilizando um secador solar itinerante
desenvolvido na propria institui¢cdo. Foram utilizados 154 frutos de cacau Hibrido F2 coletados
na comunidade Suasui, no municipio de Sao Miguel do Guama e posteriormente conduzidos
para o IFPA campus Castanhal, para abertura dos frutos. Apos a abertura, as améndoas foram
colocadas em uma caixa pléstica perfurada para o escoamento da polpa em um periodo de 12
horas. O lote das améndoas foi distribuido em 3 locais distintos secador sendo.eles (proximo a
entrada de ar; posicao intermediaria; longe da entrada de ar), as quais se concretizaram como
os tratamentos do estudo, por um periodo de 8 dias. A cinética de secagem foi determinada pela
perda de massa didria e determinacao do teor de dgua em estufa (105 °C/24h). Os dados
experimentais de perda de umidade ao longo do tempo foram ajustados a modelos matematicos
da literatura, observando-se que o modelo empirico de Page apresentou o melhor ajuste
preditivo para o comportamento higroscdpico observado. As curvas de secagem demonstraram
um perfil decrescente caracteristico, com taxas de remog¢ao de d4gua mais acentuadas nos dois
primeiros dias, seguido por uma desaceleracdo controlada pelo mecanismo de difusdo liquida
interna. A andlise estatistica pelo teste de Tukey confirmou que ndo houve diferenca
significativa (p>0,05) entre os teores de dgua das trés posicdes estudadas ao longo do periodo,
validando a uniformidade de distribui¢ao térmica do prototipo, que encerrou o ciclo com média
geral de 6,58%. Podemos concluir que a cinética de secagem das améndoas foi eficiente e a
importancia de se avaliar a taxa de remoc¢ao de agua como um todo para que seja possivel a
obtencdo de um material de qualidade.
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