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Com o avanço da ciência moderna, diversas áreas foram aprimoradas com o auxílio da tecnologia, e a 

nanotecnologia na fabricação de embalagens inteligentes é uma das inovações que está sendo utilizada para 

alavancar a produtividade do mercado alimentício, bem como para estender a durabilidade de produtos de 

origem animal. Sob essa perspectiva, o uso de nanomateriais como nanotubos de carbono, dióxido de titânio 

e óxido de zinco são amplamente discutidos como importantes ferramentas de apoio para o acondicionamento 

de alimentos para o aumento da produtividade no mercado. No entanto, é importante discutir os impactos das 

nanopartículas nos alimentos em relação a um possível efeito tóxico pela migração das nanopartículas das 

embalagens para os alimentos, isso para constatar a segurança alimentar de forma mais criteriosa. Dessa forma, 

apesar da promessa de melhorias para a indústria, como maior durabilidade dos produtos de origem animal, 

conservação de sabor, cor, textura e redução da carga de microrganismos, é necessário que se realizem mais 

estudos para que se possam comprovar os benefícios e malefícios dessas técnicas. Sendo assim, o presente 

trabalho tem como objetivo abordar as lacunas que envolvem a segurança alimentar na utilização das 

nanopartículas para a melhoria e acondicionamento de materiais alimentícios e como o médico veterinário 

sanitarista pode auxiliar na inspeção aprofundada desses artifícios científicos na agroindústria da carne. Assim, 

esse trabalho foi realizado por meio de uma revisão bibliográfica narrativa de natureza qualitativa em que foi 

feito o levantamento de artigos científicos sobre o tema da nanotecnologia no desenvolvimento de embalagens 

para produtos de origem animal, toxicologia e a regulamentação sanitária. Sobre a temática abordada, a 

literatura aponta existem poucos estudos para determinar o nível de impactos que as nanopartículas podem 

causar no organismo. Porém, é entendido que materiais em tamanho nanométrico agem de forma diferente no 

organismo, é conhecido também que o contato com essa tecnologia pode induzir danos celulares, estresse 

oxidativo, danos ao DNA e a estimulação ao descontrole celular, o que altera a mobilidade das células podendo 

levar ao desenvolvimento de câncer, foi visto a acumulação dessas partículas em vários órgãos como fígado, 

intestino e órgãos de distribuição que podem atravessar barreiras biológicas e cair na corrente sanguínea. 

Conclui-se, então, que a nanotecnologia contribui para que haja avanços na indústria de alimentos, entretanto 

ainda existem incertezas acerca da segurança no uso desses materiais para a saúde. O presente estudo contribui 

ao evidenciar e discutir lacunas normativas, além de reforçar a necessidade de melhorar protocolos, capacitar 

médicos veterinários para a atuação como sanitaristas na área biotecnológica e garantir a qualidade e segurança 

plena dos métodos de pesquisa e inspeção atuais. 
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