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Introducao: O dleo de linhaga (Linum usitatissimum L.) apresenta composi¢ao rica em
acidos graxos insaturados e tem despertado interesse devido ao seu potencial para
aplicagdes industriais. No entanto, sua qualidade depende diretamente de parametros
fisico-quimicos que indicam conservagdo, pureza e estabilidade. Objetivos: Caracterizar
o o0leo de linhaga por meio de analises fisico-quimicas, verificando sua adequagdo aos
padroes de qualidade estabelecidos para 6leos vegetais refinados. Método: O 6leo foi
avaliado quanto ao indice de acidez, sabao, saponificacdo, peroxidos, densidade, teor de
cinzas, umidade, compostos volateis e viscosidade, utilizando procedimentos
laboratoriais especificos para cada parametro. Resultados: O 6leo apresentou indice de
acidez elevado, indicando degrada¢do possivelmente causada por oxidacdo ou
armazenamento inadequado. O indice de saponificagdo e a densidade ficaram abaixo e
acima, respectivamente, das faixas esperadas para 6leos refinados, sugerindo presenca de
impurezas ou alteracdes em sua composicdo. Os valores de umidade, volateis e cinzas
foram superiores ao ideal, revelando contaminacao por residuos inorganicos e absor¢ao
de agua. A viscosidade mostrou-se elevada, condizente com o perfil de 4acidos graxos da
linhaga, caracterizando um 6leo mais espesso quando comparado a outras oleaginosas.
Conclusao: Os resultados indicam que o oleo de linhaca analisado apresenta baixa
qualidade e nao atende aos requisitos desejaveis para uso alimenticio, embora os
parametros obtidos fornegam informagdes importantes sobre sua estabilidade e
caracteristicas fisico-quimicas, contribuindo para sua avaliagdo em potenciais aplicagdes
industriais.
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