MICROENCAPSULACAO POR COACERVACAO COMPLEXA DE PROPOLIS
VERDE ADSORVIDA EM PROTEINA DE ERVILHA
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A propolis é uma substincia resinosa natural produzida por abelhas Apis mellifera a
partir de exsudados vegetais, enriquecida com secrecdes salivares, polen e ceras. Sua
composi¢do varia conforme a origem botanica, sendo a prépolis verde rica em compostos
fenodlicos e flavonoides, reconhecidos por suas propriedades antimicrobianas, anti-
inflamatorias e antioxidantes. Contudo, seu sabor amargo, odor intenso e baixa solubilidade em
agua limitam seu usoem produtos alimenticios e nutracéuticos. Nesse contexto, a
microencapsulacio surge como estratégia para contornar esses desafios. Este projeto teve como
objetivo produzir a propolis verde adsorvida em proteina de ervilha e sua microencapsulagdo
por coacervagdo complexa, além de avaliar propriedades fisico-quimicas e bioldgicas, com
énfase na atividade antimicrobiana. As amostras foram testadas frente a Staphylococcus aureus,
Escherichia coli e Candida albicans pelo método de disco-difusdo. Observou-se atividade
antimicrobiana contra S. aureus, com halos de inibi¢ao de até 11 mm, enquanto E. coli ¢ C.
albicans ndo apresentaram inibi¢do nas condigdes experimentais. Também foram realizados
ensaios de atividade antioxidante, avaliagdo morfologica das microcépsulas e quantificacdo de
fendlicos totais. Os resultados demonstram que a microencapsulacao por coacervagao complexa
foi eficaz na preservacdo dos compostos bioativos da propolis verde, mantendo suas atividades
antimicrobiana e antioxidante. Assim, a abordagem representa uma alternativa promissora para
ampliar o potencial tecnoldgico da propolis em produtos alimenticios e nutracéuticos.
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