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As culturas Arachis hypogaea L., Phaseolus vulgaris L. e Zea mays L., sdo
espécies agricolas de destaque socioeconémico. Como ferramenta as
decisbes, a biometria permite quantificar e qualificar efeitos do processo de
secagem sobre caracteristicas fisicas do grdo. Foi utilizado arranjo
experimental inteiramente casualizado, com fatorial 3 x 4. A secagem de
amendoim, feijado e milho foi realizada em estufa de circulagéo forcada de ar a
40, 50, 60 e 70 °C. Graos aleatoriamente coletados foram mensurados quanto
as dimensdes (comprimento, largura, espessura). A partir dos valores se obteve



os parametros didmetro geométrico, area projetada e superficial, indice de
contragao e volume em funcédo da temperatura de secagem do gréo. Os gréos
de milho com valor médio similar para comprimento, largura e espessura, cuja
dimens&o maior foi sob secagem a 40 °C e consideravel retracdo de medidas
na secagem (60 °C e 70 °C), sugerindo estresse térmico. A secagem do
amendoim sob temperatura de 40 °C favoreceu a preservagido das
caracteristicas fisicas dos graos, enquanto a eliminagdo do conteudo de agua
sob condigbes de 50 °C, 60 °C e 70 °C acarretou significativa redugdo nas
dimensbes do grao. A analise do indice de contragao final revelou que os
valores permaneceram proximos entre temperaturas de secagem, mas sob
temperatura de 60 °C e 70 °C houve efeito negativo sobre as dimensdes (a, b,
c) dos graos de amendoim, feijao e milho, decorrente de alteragdes dentro da
faixa de umidade de cada espécie, acarretando na redugcdo semelhante nos
trés eixos entre as espécies avaliadas. A circularidade e a esfericidade
apresentaram pequenas variagdes em seus valores em funcédo da temperatura
de secagem. Nos graos de amendoim, feijdo e milho tanto a circularidade
quanto a esfericidade mantiveram seus valores abaixo de 80 % evidenciando a
incapacidade de classificagdo como esféricos e circulares, independente da
temperatura de secagem. Enquanto nos grdos de feijdo a circularidade
manteve valores na faixa de 50,40 % a 52,79 % e a esfericidade entre 67,95%
e 69,90 %, graos de amendoim 67,82 % e 68,48 % (circularidade) e 74,41 % a
74,68 % (esfericidade) e para milho de 65,80 % a 69,38 % e de 63,12% a 66,03
% respectivamente. A variagdo nas dimensbes caracteristicas, na area
projetada, area superficial, circularidade e esfericidade dos graos mostra
tendéncia proporcional a redugcdo do teor de agua do grdo em funcéo da
temperatura de secagem. Para as condicdes experimentais e resultados
registrados, concluiu-se que: A temperatura de secagem acarretou em
alteracbes nos eixos dos grédos de amendoim, feijdo e milho. As variaveis
comprimento, largura e indice de contragdo mais contribuiram para explicar a
dissimilaridade entre espécies. A diminuigdo do didametro geométrico foi
proporcional a reducao do teor de agua e dependente da temperatura do ar de
secagem. A temperatura do ar de secagem de 70 °C teve maior influéncia na
contragao volumétrica dos graos. Graos de amendoim, feijao e milho sdo nao
circulares e nao esféricas.
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