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Os dleos essenciais sdo compostos volateis presentes em caules, sementes, folhas, flores e frutos
e exibem notavel importancia biologica e industrial. Por este motivo, ha uma abordagem dos
oleos essenciais como tema transversal em Quimica Organica, especialmente nas aulas
experimentais dos cursos de Graduacao, possibilitando permear topicos como métodos de
extragcdo, grupamentos funcionais, polaridade, dentre outros, em virtude de sua composicao,
como cetonas, ésteres, alcoois, aldeidos e acidos carboxilicos. Além disso, muitos dos materiais
que contém oOleos essenciais importantes estdo presentes no cotidiano dos estudantes, como
cravo, canela, laranja etc. Uma das metodologias de extracdo desses compostos se dd com
auxilio de extrator Soxhlet, por um processo de extragdo continua, por algumas horas sob
aquecimento e recirculagdo de solventes. Dessa maneira, durante o tempo de uma aula
experimental, a etapa de extragdo demanda a utilizacdo de mantas ou placas de aquecimento
por algum periodo, além de consideravel volume de agua para resfriamento do condensador. A
proposta do trabalho €, com base nos principios da Quimica Verde, a otimizagao da extragdo e
caracterizacdo de Oleos essenciais, pela alteragdo da fonte energética. Para isso, uma
metodologia descrita na literatura, foi adaptada, onde certa massa do material foi adicionada a
um bécher contendo solugdo aquosa de etanol 50% em volume, a proporcao de 1:10 de material
(g) e solucao alcodlica (mL). Em seguida, o sistema foi levado ao forno de micro-ondas
doméstico por tempos varidveis até 15 minutos, & poténcia de 100W. Em seguida, foram
realizadas trés extragdes com solventes organicos selecionados (hexano e octan-1-ol) a
proporcao de 3:1. Os extratos foram caracterizados via cromatografia em camada fina e
cromatografia gasosa acoplada a espectrometria de massas e quanto a “verdura”, pela
construcdo da Estrela Verde, uma métrica que permite determinar o quao “limpa” do ponto de
vista da Quimica Verde ¢ o processo. Foi possivel notar que embora o hexano apresente uma
“verdura” menor, ¢ o melhor solvente para a extrag@o, por ser o mais volatil e permitir melhor
obten¢do do material. Quanto ao processo pedagdgico, com o menor tempo de extra¢dao, mais
topicos podem ser abordados e fomentar discussdes mais significativas ao aprendizado ao longo
da aula.
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