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O Projeto Pedagdgico de Curso (PPC) é um dos principais componentes na Matriz
Curricular de uma instituigdo, com cada disciplina contendo sua metodologia e
fundamentos conceituais especificos. O PPC é fundamental na formacgao do aluno do
ensino superior, sendo responsavel por definir o perfil académico do egresso, auxiliar
o desenvolvimento de competéncias técnicas e cultivar habilidades profissionais
necessarias para a insercdo no mercado de trabalho. O presente estudo busca
examinar a importancia do PPC na estrutura curricular dentro da capacitagao dos
egressos de cursos superiores, com énfase na formagdo em cursos da area de
gastronomia, destacando a efetividade da grade dos cursos em relagao a area real de
atuacdo dos egressos. A pesquisa objetiva-se na compreensao do impacto que a
formacdo académica causa na trajetdria profissional dos egressos, e quais
conhecimentos uteis sdo adquiridos para a insergcdo e atuagcdo no mercado de
trabalho. De mesmo modo, busca-se analisar como a gastronomia, enquanto area do
conhecimento, € abordada nas universidades brasileiras. A metodologia adotada inclui
pesquisa bibliografica, analise documental de PPC’s de cursos superiores e
entrevistas semiestruturadas com ex-alunos, constituindo-se um estudo de
abordagem qualitativa e quantitativa. A analise documental permite compreender
como a estrutura curricular € organizada, tanto para atender as demandas do mercado
quanto para sanar as expectativas dos alunos. A pesquisa bibliografica fornece
fundamentagcéo para a avaliagdo do contexto académico da gastronomia, e seu
impacto na formagdo de alunos. As entrevistas visam investigar a trajetéria
profissional dos egressos, identificando suas atividades atuais e como a formagao
académica, de maneira ampla, influenciou o desenvolvimento profissional dos
entrevistados. Com os resultados, objetiva-se indicar quais aspectos da estrutura
curricular sdo determinantes na formacao profissional, assim como as expectativas
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dos egressos acerca da grade dos cursos, com o possivel aprimoramento e revisao
da estrutura curricular das instituigdes. E, com a analise do progresso académico da
gastronomia, busca-se propor a discussao da area, dado o desenvolvimento recente
do campo de estudo dentro do contexto universitario. O presente trabalho contribui
para o campo de estudo ao demonstrar que o PPC e a estrutura curricular sao
essenciais para a formagao e capacitacdo de egressos, podendo estar ou nao
alinhados as demandas do mercado e a expectativa inicial do egresso, a depender do
curso e area de atuacdo. Ademais, a partir das analises realizadas, foi possivel
destacar que a gastronomia se consolidou como um campo de estudo entre as
universidades brasileiras, capacitando egressos em ambitos profissionais e
académicos.
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