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A producdo e o consumo de alimentos de origem animal estdo diretamente
ligados a saude publica e a seguranga alimentar da populagdo. A crescente demanda
por produtos de qualidade tem levado as industrias a adotarem praticas mais rigorosas
de controle sanitario e padronizagédo de processos, garantindo que o alimento chegue
ao consumidor livre de agentes contaminantes. Nesse cenario, a inspeg¢ao de produtos
de origem animal ganha destaque como uma ferramenta essencial para assegurar a
inocuidade, a rastreabilidade e a conformidade com normas nacionais e internacionais.
Assim, a implementacdo de Programas de Autocontrole (PAC) surge como uma
estratégia eficaz para promover a qualidade dos alimentos, assegurar o cumprimento
da legislacéo e fortalecer a confianga do consumidor na industria alimenticia. O objetivo
deste trabalho € analisar a importancia dos Programas de Autocontrole na inspeg¢éao de
produtos de origem animal, destacando seu papel na garantia da seguranga alimentar,
na protecao da saude publica e na contribuicdo para o Objetivo de Desenvolvimento
Sustentavel 3 (ODS 3), que busca assegurar uma vida saudavel e promover o bem-
estar para todos. A preocupagado com a sanidade dos produtos de origem animal tem
crescido nas ultimas décadas, impulsionada pelo avango tecnolégico, pela globalizagéao
do mercado e pelo aumento das exigéncias do consumidor. Nesse contexto, os PACs
representam um instrumento de gestdo que permite a industria identificar, monitorar e
controlar pontos criticos do processo produtivo, assegurando que cada etapa seja
realizada dentro dos padrbes higiénico-sanitarios definidos pela legislagdo vigente.A
metodologia utilizada neste trabalho baseia-se em uma revisdao bibliografica e
legislativa, com a consulta de leis, decretos, portarias e publica¢des cientificas sobre a
criacdo e a aplicagao dos programas de autocontrole no setor agroalimentar. Entre as
principais referéncias estdo a Lei n® 14.515/2022, que dispde sobre os programas de
autocontrole supervisionados pela defesa agropecuaria, e a Portaria n°® 46/1998, que
estabelece diretrizes para a implantagao da Analise de Perigos e Pontos Criticos de
Controle (APPCC). Também foi considerado o Codex Alimentarius, referéncia
internacional em normas alimentares e seguranga dos alimentos. Os Programas de
Autocontrole englobam procedimentos sistematicos que visam garantir a segurancga e
a qualidade dos alimentos desde a obtencdo da matéria-prima até a entrega ao
consumidor final. Entre os principais programas estdo o APPCC, o PPHO
(Procedimento Padrao de Higiene Operacional) e as Boas Praticas de Fabricacéo
(BPF), exigidos pelo Ministério da Agricultura e Pecuaria (MAPA) (RAMOS et al., 2016).
Esses programas auxiliam na prevengao de contaminagbes, reduzem riscos de
doencas de origem alimentar e contribuem para a rastreabilidade dos processos
produtivos, promovendo maior transparéncia e confianca no mercado. A
implementagédo dos Programas de Autocontrole deve ser entendida ndo apenas como
uma exigéncia legal, mas como uma pratica de responsabilidade social e sanitaria.
Além de garantir o cumprimento das normas, esses programas contribuem para o
desenvolvimento sustentavel do setor agroalimentar e para a protegdo da saude da
populacdo. O fortalecimento da fiscalizacdo e a capacitacao técnica continua dos



MNSRESSC IWTERNACICHAL D1 JHNCI,
TECNOLOGIA E DESENVOLVIMENTO

JVCICTED

Unidas.

Palavras-chave: Origem Animal; Legislagao; Seguranga Alimentar

Referéncias

RAMOS, Geraldo Vinicius; VILELA, Jodo Bosco. Implantacdo dos programas de
autocontrole em industrias de alimentos de origem animal. Resende: UNIPAC, 2016.
Disponivel em: https://www.aedb.br/seget/arquivos/artigos16/33324359.pdf. Acesso
em: 01 out. 2025.

SCHIAVONE, Tatiana; RAMOS, Gustavo Luis de Paiva Anciens; HORA, Iracema Maria
de Carvalho; WALTER, Eduardo Henrique de Miranda. Programas de autocontrole no
gerenciamento da qualidade de alimentos: histérico e aplicagdo. Alimentos: Ciéncia,
Tecnologia e Meio Ambiente, Rio de Janeiro, v. 3, n. 2, p. 90-100, abr./mai./jun. 2022.
Disponivel em:
https://revistascientificas.ifrj.edu.br/index.php/alimentos/article/view/2233. Acesso em:
01 out. 2025.

ALMEIDA, C. R. O Codex Alimentarius. Washington, D.C.: Organizagao Pan-Americana
da Saude / Organizagdo Mundial da Saude, 2005. Disponivel em:
https://iris.paho.org/handle/10665.2/51873. Acesso em: 02 out. 2025.

SAO PAULO (Estado). Secretaria de Defesa Agropecuaria. Departamento de Inspegéo
de Produtos de Origem Animal. Resolugéo DIPOA n. 10, de 22 de maio de 2003. Séo
Paulo, 2003. Disponivel em:
https://www.defesa.agricultura.sp.gov.br/legislacoes/resolucao-dipoa-10-de-22-05-
2003,744.html. Acesso em: 02 out. 2025.

BRASIL. Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento. Instru¢do Normativa n°
4, de 23 de fevereiro de 2007 (alterada pela Instru¢do Normativa n° 14, de 6 e 15 de
julho de 2016). Aprova o Regulamento Técnico sobre as condigdes higiénico-sanitarias
e de boas praticas de fabricacdo para estabelecimentos fabricantes de produtos
destinados a alimentacdo animal. Diario Oficial da Unido, Brasilia, 1 mar. 2007.
Disponivel em:
https://sistemasweb.agricultura.gov.br/sislegis/action/detalhaAto.do?method=visualizar
AtoPortalMapa&chave=1864199569. Acesso em: 02 out. 2025.



