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Baccharis dracunculifolia DC. € uma espécie nativa do Brasil, conhecida
popularmente como alecrim-do-campo e compde a biodiversidade dos biomas
Mata Atlantica, Cerrado e Pampa. Pertencente a familia Asteraceae, a planta
aromatica é muito relevante na medicina tradicional e no tratamento e controle
de doencgas. Suas folhas apresentam tricomas secretores ricos em metabdlitos
secundarios, usados pelas abelhas para a producao de “propolis verde”. O 6leo
essencial extraido a partir do material vegetal, formado especialmente por
sesquiterpenos  oxigenados, possui  propriedades  anti-inflamatérias,
gastroprotetoras, antioxidantes e antimicrobianas, de interesse farmacoldgico e



agroindustrial. Apesar do potencial, ndo ha mapeamento sistematico da
diversidade quimica dessa espécie no Brasil nem registro de cultivares no
MAPA. O objetivo central foi avaliar a diversidade quimica e as propriedades
fisico-quimicas dos Oleos essenciais de B. dracunculifolia coletados em
diferentes localidades do Estado do Rio de Janeiro, identificando variacdes
associadas a fatores genéticos e ambientais e selecionando genétipos com
potencial de uso agricola e industrial. Foram coletados 50 acessos de B.
dracunculifolia em diferentes municipios do Estado do Rio de Janeiro. As
atividades seguiram as autorizagées emitidas pelo ICMBio e pelo INEA-RJ. O
material botanico foi destinado a confec¢ao de exsicatas para o Herbario RBR
e parcialmente seco a 37 °C por 48 horas em estufa com circulacdo de ar. A
extracdo dos Oleos essenciais foi realizada por hidrodestilagdo em aparelho
tipo Clevenger modificado, com 2,5 L de agua e duragdo de 4 horas. O
rendimento foi expresso como porcentagem em massa sobre massa seca. As
analises quimicas foram conduzidas por CG-DIC e CG-EM, utilizando coluna
do tipo DB-5, condi¢cdes padronizadas e identificacdo baseada em indices de
retencdo linear e comparagdo com bibliotecas NIST. Os teores de Odleo
essencial variaram de 0,3% a 2,2%. A analise cromatografica indicou
predominéancia de sesquiterpenos oxigenados, com E-nerolidol (16,8%—-51,0%),
espatulenol (3,3%—19,5%), biciclogermacreno (3,0%-14,5%) e germacreno D
(2,5%-15,2%) como principais constituintes. Limoneno e (E)-cariofileno
também apresentaram frequéncia elevada e relevancia quantitativa. Mapas
georreferenciados mostraram padroes espaciais distintos para os principais
compostos e parametros fisico-quimicos, sugerindo influéncia de fatores
ambientais e genéticos. O estudo revelou ampla variagdo intraespecifica e
identificou compostos com relevancia comercial e farmacoldgica. Os resultados
fornecem subsidios para estratégias de conservacao e selecdo de gendtipos.
Recomenda-se ampliar as coletas para outras regides e épocas do ano, avaliar
a influéncia sazonal e testar a bioatividade dos Oleos frente a pragas e
patdogenos agricolas. A manutencdo de um banco ativo de germoplasma e a
continuidade das analises multivariadas s&o passos estratégicos para futuros
avangos.
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