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O Cerrado brasileiro é reconhecido como um dos biomas mais biodiversos do
planeta, destacando-se como importante fonte de espécies vegetais com
elevado potencial para a prospec¢cdo de compostos bioativos. Entre essas
especies encontra-se Dipteryx alata Vogel, popularmente conhecida como baru,
cujo fruto é valorizado tanto na alimentacdo humana quanto na medicina
popular em virtude de seu valor nutricional. Considerando o crescente interesse
pelo aproveitamento de plantas nativas na obtengcdo de moléculas com
propriedades terapéuticas e tecnoldgicas, o estudo de O&leos essenciais
provenientes do Cerrado tem se consolidado como area estratégica de



pesquisa, especialmente em funcdo de suas conhecidas atividades
antimicrobianas, anti-inflamatérias e antioxidantes. Nesse contexto, o presente
trabalho buscou avaliar a composi¢ao quimica e o potencial antioxidante do
Oleo essencial obtido da polpa do fruto de D. alata, visando evidenciar suas
possiveis contribuigdes como bioinsumo natural associado a valorizagdo da
biodiversidade do Cerrado. O dleo foi extraido por hidrodestilagdo em aparelho
do tipo Clevenger e caracterizado por cromatografia gasosa acoplada a
espectrometria de massas (CG-EM). Foram identificados oito constituintes
majoritarios, com destaque para o D-Germacreno (69,04%), o (1S,2E,6E,10R)-
3,7,11,11-Tetrametil (18,55%) e o Copaeno (4,11%). Esses compostos,
predominantemente sesquiterpenos, ja foram relatados em outros estudos
sobre a espécie e apresentam relevancia por suas atividades bioldgicas,
incluindo efeitos antimicrobianos, anti-inflamatorios e antioxidantes. A atividade
antioxidante foi determinada pelo ensaio de sequestro do radical livre DPPH
(2,2-difenil-1-picril-hidrazila). Os resultados revelaram expressiva capacidade
antioxidante, com percentuais de inibicdo de 75,25% na concentracdo de 10
pg/mL e 51,52% na concentragéo de 0,15 pyg/mL. Tais valores sao comparaveis
aos obtidos para 6leos essenciais de outras espécies nativas do Cerrado, o que
reforca a relevancia funcional de D. alata. O efeito antioxidante pode ser
atribuido tanto a acgao isolada dos sesquiterpenos identificados quanto ao
possivel sinergismo entre os diferentes constituintes, ressaltando a importancia
da complexidade quimica dos Oleos essenciais na definicdo de suas
propriedades bioldgicas. Os achados sugerem que o 6leo essencial da polpa de
D. alata constitui uma alternativa natural promissora aos antioxidantes sintéticos
utilizados na industria de alimentos, atendendo a demanda crescente por
compostos de origem vegetal com maior seguranga para a saude humana.
Além disso, a valorizagao do baru e de outras espécies nativas do Cerrado
contribui para a promogao de estratégias de inovagao sustentavel, integrando
conservagao da biodiversidade e desenvolvimento de bioinsumos aplicaveis nos
setores alimenticio e farmacéutico. Assim, este estudo reforca o papel
estratégico da biodiversidade do Cerrado como fonte de moléculas bioativas de
interesse tecnoldgico, evidenciando Dipteryx alata como recurso de destaque
na busca por alternativas naturais que aliam promog¢do da saude,
sustentabilidade e inovacgao
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