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A industria de alimentos como um todo, descarta grandes quantidades de
subprodutos, como cascas, sementes, carogos, folhas, talos, entre outros. A utilizagcéo
destes rejeitos para formacdo de novos insumos comerciais ndo € apenas de
interesse econdmico, mas também ambiental, cientifico, tecnoldgico e social. Entre os
diversos usos de residuos agroindustriais estd a produgdo de enzimas, como a
tanase, cuja fungao é hidrolisar fendis produzindo acido galico e glicose, sendo muito
utilizada na industria quimica, farmacéutica e alimenticia. Atualmente o farelo de trigo
€ o residuo mais utilizado para produgao da enzima tanase por meio da fermentagao
em estado solido, contudo, a busca por novos residuos € desejavel. Dessa forma o
objetivo deste estudo foi testar diferentes biomassas da industria de alimentos no
processo de fermentacio para a produg¢ao da enzima. As biomassas escolhidas foram
uva, banana, cenoura, manga, abdbora, limao, laranja e cevada, as quais foram
tratadas previamente com secagem em estufa e trituradas, sendo padronizadas em
relacdo a umidade, pH e granulometria. Para a fermentacao solida, foi utilizada a
linhagem fungica Aspergillus niger, isolada do solo da arvore Inga, e conservada em
tubos de ensaio com agar batata dextrose (PDA) mantidos a 10°C. O meio para
fermentacdo foi preparado em Erlenmeyer (250 mL) com 20 g da biomassa, na
proporcdo 1:1 com uma solucado de sais com 10% de acido tanico. Os meios foram
esterilizados a 120°C e inoculados com 2 mL de solugdo de esporos, entdo foram
mantidos em estufa a 32°C por 120 horas. Posteriormente, foi adicionado aos meios
70 mL de solugao tampao de acetato 0,2 M (pH 5), seguida de agitagéo a 200 rpm por
1 hora, entéo as solugdes foram filtradas com algodao e agitadas na centrifuga a 4000
rpm por 15 minutos. Para reagao enzimatica foi acrescido no sobrenadante, 0,3 mL
da solugéao substrato (0,2% de acido tanico (p/v) em solugao tampao de acetato 0,2 M
(pH 5,5)) e 0,5 mL de extrato enzimatico bruto, em banho maria a 60°C. Apés 10
minutos, a reacao enzimatica foi paralisada adicionando 3 mL de uma solucédo de BSA
(0,17 M de NaCl e 1mg/mL de BSA em solugédo tampéao de acetato 0,2 M (pH 5)), e
centrifugada por 15 minutos a 4000 rpm. Foi adicionado 3 mL de SDS-trietanolamina
e 1 mL de cloreto férrico para espectrofotometria Uv-vis, na qual a absorbancia foi
medida a 530 nm. Dentre as biomassas testadas, observou-se que houve producao
da enzima nos substratos de farelo de trigo, cevada, laranja e cenoura com atividades
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de 0,3607 U/mL, 0,1883U/mL, 0,1591 e 0,1258 U/mL respectivamente. Em etapas
futuras esses substratos da fermentagdo solida serdo otimizados em relagcao a
produgao da enzima pois se mostraram promissores produtores da molécula.
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