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1 INTRODUCAO

O abacaxizeiro é uma planta de origem brasileira de clima tropical integrante da familia
Bromeliaceae e € considerada uma monocotileddnea (Teixeira et al., 2020). O abacaxi € rico em sua
composicao de vitaminas, minerais e enzimas sendo uma delas a bromelina que tem excelentes
beneficios na industria farmacéutica e alimenticia.

E uma fruta versatil e pode ser consumida fresca, por exemplo: em sucos, saladas de frutas,
e sobremesas (Granada et al., 2004). O mercado para o abacaxi é bastante exigente em relacdo ao
peso do fruto e 0 preco a ser pago para o produtor, ou seja, 0 mercado exige frutas maiores, assim, a
comissdo do produtor ndo depende apenas do rendimento por hectares e sim de uma grande
proporcao de frutos maiores (Reinhardt, 2021).

Com o intuito de testar praticas que possivelmente possam melhorar o tamanho e 0 peso do
abacaxi, conduzimos esse experimento comparando o efeito da aplicacdo de dois hormonios de
crescimento vegetal sendo um de origem bioldgica e o outro, de origem quimica. A ideia é
recomendar para o produtor o que de fato é relevante para a producéo, visando a sustentabilidade.

2 OBJETIVO

Objetivou-se avaliar o efeito da aplicacdo de reguladores de crescimento de origem
quimica e biologica, apds dois meses da inducao floral, nas varidveis de producdo do abacaxi.
3 MATERIAL E METODOS

O experimento foi realizado no municipio de Colinas do Tocantins, na area experimental do
Instituto Federal de Educacdo, Ciéncias e Tecnologia do Tocantins Campus Colinas do Tocantins,
gue se encontra nas seguintes coordenadas geograficas: 08°09'37"S, 48°47'79"W e 227m de altitude.
O Bioma é do tipo Cerrado. O trabalho foi conduzido no periodo de novembro de 2023 a marco de
2025. Segundo a classificagdo internacional de Koppen, o clima da regido é do tipo Aw,
apresentando duas estagdes distintas, seis meses de periodo chuvoso e seis meses de periodo seco.

Clima tropical com inverno seco, com temperatura média anual de 27,16 °C.

O experimento foi conduzido em blocos casualizados com 6 blocos e 4 tratamentos
totalizando 24 parcelas. Cada parcela foi formada por 8 fileiras, com 6 plantas por fileiras, no
espacamento 90 x 40 x 30cm (51.280 plantas ha-1), sendo avaliadas as oito frutas do centro, nas

quatro fileiras centrais. As mudas utilizadas foram do tipo filhote, doadas por um produtor do
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municipio de Pau D'arco - TO da cultivar pérola, com o tamanho médio entre 35 e 45 cm. Os
tratamentos utilizados foram os seguintes: T1 - testemunha, T2 - fitorregulador quimico, T3 -

fitorregulador bioldgico e T4 — mistura dos fitorreguladores quimico+biolégico (1:1).

O plantio foi realizado no dia 10 de outubro de 2023 e conduc¢do em condicdes de sequeiro
com irrigacdo de salvamento de 01 de agosto a 30 de outubro de 2024 com reposi¢cdo de 100% da
ETc. O tratamento de inducéo floral (TIF) foi realizado, as 7:00 horas, no dia 30 de dezembro de
2024, utilizando o regulador de crescimento do grupo etileno de ingrediente ativo denominado
etefom 240g.I-* na dose de 4,0 litros.ha-* do produto comercial com aplicacdo, na roseta foliar, de
30 ml de calda por planta com 2% de uréia.

A aplicacédo do fitorregulador biol6gico no fruto, foi realizado nos tratamentos T3 e T4 aos
45 dias apds o TIF, no momento em que o fruto estava com a flor aberta e repetido aos 7 dias por
meio de pulverizagdo com pulverizador costal manual com bico conico regulavel. O produto
comercial utilizado foi 0 Serenade®, ingrediente ativo Bacillus subtilis 13,68g.1", minimo de 1 x

109 UFC.g" de ativo. A dose aplicada foi de 2,0 I.ha do produto comercial em cada aplicagio.

O fitoregulador quimico utilizado foi do grupo quimico das Giberelinas proggibb 400, sendo
0 ingrediente ativo o &cido giberélico (400g/kg), Sumitomo Chemical®, aplicado em T2 e T4 aos
69 dias ap6s a TIF no momento que a flor do fruto estava totalmente seca e repetido aos 10 dias
somente em T2.

4 RESULTADOS E DISCUSSAO

As varidveis PFCC e PFSC ndao apresentaram diferencas significativas entre os tratamentos
(Tabela 1), contudo nas condi¢fes de cultivo foi obtido resultados médios semelhante a diversos
trabalhos, Almeida et al. (2004) destacam que a maioria dos abacaxis comercializados apresenta
massa entre 1200 e 1500 g. Resultados semelhantes foram obtidos por Pedreira e Nascimento
(2008), que verificaram valores variando de 1192 a 1425,8 g. Fagundes e Kiyoshi (2000)
reportaram uma amplitude de 1070 a 1528 g, enquanto Gongalves e Carvalho (2000) indicaram um
intervalo mais amplo, situado entre 1300 e 1800 g. Neste estudo os valores variaram de 1328,81 g
de PFCC em T1 e 1441,88 g em T2, sendo classificados como Classe 2 pela Norma brasileira de
Classificacdo de Abacaxi (CEAGESP, 2003).

Com relacdo ao CFCC observa-se que os valores ficaram entre 34,66 e 36,05 ndo diferindo
estatisticamente. Ja para a variavel CFSC observa se valores entre 22,44 e 23,19 também néo
observadas diferencgas significativas. De acordo com Bleinroth (1987), frutos da cultivar Pérola
podem apresentar comprimento sem coroa de até 22,0 cm. Observa-se neste trabalho que os valores

alcancados superam esse parametro. Conforme apontam Pedreira e Nascimento (2008), tais
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variacdes morfométricas estdo relacionadas as praticas de manejo adotadas, uma vez que frutos com
maior massa tendem, proporcionalmente, a apresentar maiores dimensées longitudinais.

Na variavel CMF, observou-se diferenca significativa entre os tratamentos. O tratamento T4
apresentou a maior média (35,88), diferindo de T3 (34,60), que registrou o menor valor, e 0s
tratamentos T1 (35,20) e T2 (35,36) apresentaram valores intermedidrios, muito proximos aos

encontrados por Reinhardt & Cunha (1982), de 34,22 a 35,79 cm, também para a cultivar Pérola.

Tabela 1: Peso do fruto com coroa (PFCC), peso do fruto sem coroa (PFSC), circunferéncia média do fruto (CMF),
comprimento do fruto com coroa (CFCC) e comprimento do fruto sem coroa (CFSC)

Tratamento PFCC(g) PFSC(g) CMF(cm) CFCC (cm) CFSC (cm)
T1 - Testemunha 1328,81 a 1252,52 a 35,20 ab 34,92 a 22,87 a
T2 - Quimico 1447,09 a 1348,98 a 35,36 ab 35,99 a 23,19a
T3 - Bioldgico 1361,05 a 1274,67 a 34,60 b 34,66 a 22,44 a
T4 - Qui + Bio 1441,88 a 1359,07 a 35,88 a 36,05 a 23,13 a
Shapiro-Wilk 0,51 0,6 0,08 0,53 0,29
CV (%) 6,98 7,43 2,67 3,93 5,46

CV% — Coeficiente de variacao; letras iguais na coluna néo diferem entre si pelo Teste Duncan (P<0,05).
Fonte: Autoria prépria (2025)

Analisando a tabela 2, em relacdo aos parametros fisico-quimicos, houve a diferencas
significativas apenas para o pH néo afetando a acidez expressa em % de &acido citrico, variavel mais

importante na analise de aceitacdo pelo consumidor.

Tabela 2: Variaveis de qualidade da polpa, Acidez (% em &cido citrico), grau Brix e pH do sulco

Tratamento ACIDEZ °BRIX pH
T1 - Testemunha 1,22a 1194 a 3,69a
T2 - Quimico 121a 11,50 a 3,65 ab
T3 - Bioldgico 1,25a 12,06 a 3,67 ab
T4 - Qui + Bio 1,28a 11,87 a 3,61b
Shapiro-Wilk 0,18 0,72 0,64
Coeficiente de variacdo (%) 571 5,29 1,48

Fonte: Autoria prépria (2025)
CV% — Coeficiente de variacao; letras iguais na coluna néo diferem entre si pelo Teste Duncan (P<0,05).

Esta resposta indica que os tratamentos aplicados néo influenciaram a qualidade do fruto, e
nas condicOes de cultivo apresentaram caracteristicas aceitaveis para consumo e comercializag&o.
Essa estabilidade quimica é consistente com pesquisas anteriores que indicam que os tratos culturais
influencia mais a produtividade do que as caracteristicas de sabor ou acidez do fruto (Almeida et al.,
2004).

5 CONSIDERACOES FINAIS
Os resultados evidenciam que a maior parte das variaveis ndo apresentaram diferengas

estatisticamente significativas, sendo varidvel CMF, a Unica positivamente influenciada pela
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associacdo entre os tratamentos quimico e biologico (T4) e os tratamentos testemunha (T1) e
quimico (T2) com valores intermediarios entre T4 e bioldgico (T3), contudo como foram
observados valores sutis de variacdo recomenda-se novos estudos com uso de outras doses e/ou
diferentes épocas de aplicacdo para reduzir as duvidas sobre os possiveis efeitos desses produtos na
producdo e qualidade dos frutos do abacaxizeiro.
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