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RESUMO

O jameldo (Syzygium cumini) é um fruto que nasce em uma arvore natural da Asia, mas que comumente é
encontrado no bioma do Cerrado no Brasil. Seu fruto possui forte pigmentagédo arroxeada e é faciimente
encontrado durante a frutificagdo. Apds o seu amadurecimento, o pigmento presente na casca pode ser
caracterizado como um roxo intenso, que normalmente cai e mancha onde este cair. Além de S. cumini ser
considerado uma planta alimenticia ndo convencional, o fruto pode ser usado para outras aplicagdes, para
com finalidade farmacéutica e alimenticia. Portanto, o intuito do trabalho & transformar seu pigmento em
uma tinta natural, denotando sua importancia, ja que no cenario atual, a produgéo de tinta em larga escala
esta atrelada a processos que geram poluentes, como os microplasticos. Em outra perspectiva, a criagdo de
uma tinta com uma planta, incorre em uma forma de produgdo ecolégica e de baixo impacto sobre o
ambiente. Para isso foram realizados testes de extragéo alcodlica, aquosa e também com o homogenato do
fruto bruto. Apds a analise dos resultados, o produto foi testado sob diferentes tipos de superficies para se
definir a aplicagdo mais recomendavel. Um dos focos deste estudo € a produgédo de uma tinta com bom
custo-beneficio, com boa aceitabilidade e estabilidade. Este estudo estda em andamento, logo os resultados
ajudardo a achar um uso alternativo para a fruta.

PALAVRAS-CHAVE: Extracao; Jamelao; Pigmento; Syzygium cumini.

1 INTRODUGAO

O jamelao (Syzygium cumini) € o nome dado ao fruto e a uma arvore natural do
cerrado pertencente a familia Myrtaceae. Sua arvore é de grande porte, natural da Asia
tropical (LEAO, et al., 2014), assim, se adaptando bem ao clima do Brasil, sem contar a
facilidade na compatibilidade com o solo em que é plantada. A época de safra se
estende de janeiro a maio, possuindo um conteudo comestivel para animais.

Tem se tornado muito comum o estudo desse alimento, como para a inser¢éo no
mercado farmacéutico, por causa de sua atuagao antioxidante, pois os extratos da fruta
possuem compostos bioativos (QUEIROZ, 2021); Estudos recentes demonstram sua
utilizagéo para fins alimenticios e cosméticos (MUSSI, 2018).

No periodo em que as arvores se carregam com os frutos cobertos pela casca,
elas passam de uma coloragdo verde, imaturas, para uma coloragdo rosada e
avermelhada e, por fim, se tornam roxas e escuras. Nessa casca se encontra um forte
pigmento, que se ndo for comido, caira e sera visivel a forte cor arroxeada. Tal
coloragao é responsavel por manchar calgcadas, ruas, roupas e, até mesmo, fazer as
pessoas escorregarem, se pisarem na fruta. (TATUM, 2018)

Atualmente a produgado de tintas em escala industrial acaba gerando grande
quantidade de poluentes, mais conhecidos como microplasticos. Esses componentes,
como os bisfenol, sdo grandes responsaveis pela contaminagdo quimica do meio
terrestre e marinho. Dependendo da quantidade e dos componentes presentes em
tintas, resinas e semelhantes, a poluicdo pode ficar no ambiente por muitos anos (
FABER, et al., 2021) .
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O intuito deste trabalho € a reutilizacdo dessa tintura para a formacdo de uma
tinta natural, pelo método de maceracéo, infusdo e extragdo alcodlica, para depois
haver a testagem em tecidos brancos e papéis a fim de testar a sua funcionalidade em

diferentes superficies, texturas e materiais. Havendo, também, a dosagem do quanto a
coleta ira render. Os resultados deste projeto renderdo a sociedade mais um recurso
humano em pigmento sem a utilizacdo de microplasticos, e que por isso n&o gera
poluigao.

Além disso, a S. cumini € uma espécie vegetal amplamente distribuida pelo
estado, compreender a forma como podemos utilizar nossos recursos naturais com
bom custo-beneficio € também garantir acesso a mais pessoas de uma tinta segura
para manipulagao.

2 MATERIAIS E METODOS

Os frutos do jamelao (S. cumini) foram coletados na Universidade Federal do
Mato Grosso do Sul - Cidade Universitaria (MS) e no Parque dos Poderes (Campo
Grande - MS) entre abril e maio. Os frutos coletados estavam caidos proximos as
arvores, apenas foram coletados aqueles grupos que haviam cor roxa e que
apresentavam caracteristicas de estar maduro. Apds a obtencdo do material, de em
média 100 g, este foi macerado em um recipiente de vidro e logo depois posto e
homogeneizado em um liquidificador comum, da marca “Arno”.

O teste foi realizado a partir da maceragcdo de dada quantidade de jamelao
coletado; apds isso, a semente deve ser separada da polpa, onde depois da maceragao
ja se mistura com o pigmento, dessa forma, a homogeneizacao foi mais facil,
juntamente do auxilio do liquidificador comum. Depois disso, o macerado foi dividido na
quantidade de testes desejados, cerca de 10 g cada, para, assim, ser misturado com o
solvente. Apds a mistura e o teste inicial em alguma superficie (para depois haver a
analise de oxidacao da tinta), a “tinta” foi mantida em conserva na geladeira.

Apos o tempo previsto de incubacdo (em um recipiente fechado e dentro da
geladeira), houve um resultado positivo para a formagédo de um liquido pigmentado,
estes foram testados cautelosamente em diferentes tipos de papéis — dos mais
asperos, lisos, macios, moles, duros e leves — e tecidos — de malha fina e grossa, com
texturas diferentes, seja ela mais macia ou dura — para saber como ela atuaria em
diferentes superficies em forma de tinta.

Ao fim, apds ser definido o material onde os extratos possuem maior
estabilidade de coloragéo, sera proposta uma aplicagao para o extrato do pigmento do
jamelao (S. cumini).

3 RESULTADOS E DISCUSSOES

A primeira coleta (UFMS) passou pelo processo apresentado na metodologia e,
com isso, iniciaram-se os testes. Como demonstragao rapida, cada porg¢ao de dez
gramas foram aplicadas em guardanapos de gramatura de cerca de 118g.
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Papel guardanapo
118¢g

. 10 g em 05 mlde
10 g de apenas extrato
10 g em 10 ml de agua alcool 95% g P

05/06/2023 ‘ . .

29/09/2023
(aspecto apds
ressecamento)

29/09/2023
(reteste apds 04
meses e 24 dias
armazenado na

geladeira)

Figura 01: Tabela representando a mudanca de cor dos testes feitos no comeco de junho com a coleta
da UFMS.

Nota-se que o alcool apresentou uma pigmentagao mais arroxeada inicialmente,
ja que houve uma melhor conservagao da cor natural da fruta, tendo um resultado final
uma forte cor alaranjada. Diferentemente dos 10 ml de agua, que apresentou um haro
de transparéncia no primeiro resultado em que o meio permaneceu roxo claro, com
residuos do jamelao (S. cumini) e quase nao apresenta resquicios no resultado final. Ja
apenas o extrato, apresentou um resultado menos homogéneo e uma cor mais
acinzentada, que progrediu para um centro mais amarelado/transparente € um haro
alaranjado no seu entorno.

Durante esse periodo, a segunda coleta (parque dos poderes) manteve-se
congelada, sendo testada quatro meses e vinte e quatro dias apds a sua coleta. Como
o solvente de agua pareceu nao ter fornecido resultados satisfatérios de pigmentacao,
o teste seguinte foi apenas realizado com alcool 95% e com o proprio liquido da fruta.

Papel guardanapo
118¢g

15 sementes em 07 ml
10 g de apenas extrato de élcool 95%

30/09/2023 .
(apds 04 meses e 25 e
dias armazenado na 14

geladeira) 3 e

Figura 02: Primeiro teste da coleta do Parque dos Poderes em papel guardanapo, apds 04 meses e 25
dias congelados.

Com isso, foram feitos testes em papel canson e papel sulfite, juntamente de testes
com quatro diferentes tipos de tecidos.
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15 semente de
10gem20ml  10gem 20 10gem5ml  10gem10 10gdeapenas 10gde apenas j;meli0 em 07 mi

de dlcool 95% ml de dgua de 4lcool 95%  ml de dgua extrato extrato de alcool 95%

Papel
canson
(gramatur
a 300
g/m~2)

Papel
branco
(gramatur
a 150 :
g/m~2) . 9

Figura 03: Teste em dois papéis diferentes, sendo as ultimas duas colunas a coleta do Parque dos
Poderes, o restante € UFMS. 30/09/2023.

15 semente de
jamelao em 07
ml de alcool 95%

10gem20ml 10gem 20 mi 10gem 5 ml 10gem 10 ml 10 g de 10 g de
de alcool 95% de dgua de alcool 95% de agua apenas extrato apenas extrato

Tecido 01 - TNT

Tecido 02 - TNT
mais resistente

Tecido 03 -
Algodao

Tecido 04 -
Atoalhado

Figura 04: Teste em quatro tecidos diferentes, sendo as ultimas duas colunas a coleta do Parque dos
Poderes, o restante € UFMS. 01/10/2023.

Mostrando que, mesmo sendo uma mesma amostra, esta se comporta de
diferentes formas em diferentes superficies, demonstrando diferentes pigmentos.

4 CONSIDERACOES FINAIS

O jameléao (Syzygium cumini) pode ser considerado para a formulagdo de tintas,
como uma forma alternativa de reutilizagdo dos residuos. Com a utilizacdo da extracao
alcodlica em maior quantidade de ml por 10 g, que apresentou uma melhor conserva,
porém pode haver outra forma de retirar essas propriedades para a formacao do produto
proposto, seja com agua ou com 0 macerado apenas, que apresentaram outras cores, 0
que nao significa, necessariamente, um resultado negativo, mas sim uma coloragéo
distinta do esperado. Ainda serdo necessarios muitos outros testes
para atestar a qualidade do produto. Mas esses resultados iniciais sdo promissores e
demonstram o potencial do fruto para a produgéao de tinta.
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