RESUMO - LEITE E DERIVADOS

VALORIZAGAO DO QUEIJO DE SAO BENTO POR INDICAGAO
GEOGRAFICA: SABERES TRADICIONAIS, EXTENSAO UNIVERSITARIA E
CONTRIBUIGOES JURIDICAS

Carine Soares Pinheiro (carinepinheiro145@gmail.com)
Fabian Diniz (fabiandiniz13@gmail.com)

Marllen Raissa Soares Silva (marllenraissa18@gmail.com)
Mikelly Cristine Soares Ferreira (mikellyfrrr@gmail.com)
Moysannyellen Aguiar Carvalho (cmoisane@gmail.com)
Heloisa Gomes Medeiros (heloisamedeiros@uema.br)

Séanara Adrielle Franga Melo (sanaramelo@cessbt.uema.br)

A valorizacao de produtos tradicionais, por meio de sua protecao legal quanto a
origem e caracteristicas, tem ganhado destaque nos cenarios econdmico,
cultural e juridico. A Indicacdo Geografica (IG) atua como instrumento de
promogao, permitindo reconhecimento nacional e potencial insercao
internacional. O Queijo de S&o Bento, tradicionalmente produzido no municipio
de Sao Bento (MA), é elaborado com leite de bufala e representa um
importante patriménio cultural, com forte vinculo familiar e identidade local,
além de caracteristicas sensoriais, até o momento consideradas unicas. Este
trabalho analisa como a IG pode valorizar produto, saberes e mao de obra a
partir de um projeto de extensao voltado a certificagdo do Queijo de Sao Bento.
A partir do evento “Queijo e Prosa”, buscou-se registrar saberes tradicionais,



mapear estratégias juridicas e aproximar produtores e atores locais. A pesquisa
evidenciou a importancia da escuta ativa no fortalecimento das identidades
produtivas e culturais e o papel da universidade publica na articulagéo coletiva
com gestores e 6rgados técnicos. A metodologia adotada foi participativa e
inclusiva, reconhecendo os produtores de queijo de bufala como protagonistas
do processo. O evento reuniu produtores, gestores, discentes, docentes,
pesquisadores e técnicos da Aged e do Senar. Foram aplicados questionarios
semiestruturados com perguntas abertas, além de registros fotograficos e
anotagdes, visando reconhecer praticas produtivas, formas de manejo dos
rebanhos bubalinos, expectativas quanto a producdo e a IG. Os dados
apontaram vinculo com tradigdo familiar, uso de mao de obra doméstica e
técnicas manuais. Apesar de dificuldades logisticas e auséncia de apoio
continuo, os participantes veem a atividade como rentavel e demonstram
interesse em ampliar e diversificar produtos. Foram citados desafios no
transporte, armazenamento e clima, bem como oportunidades com tecnologias
e participacao em feiras. A comercializacido ocorre em feiras locais e venda
direta. Ainda que o conhecimento sobre |G ndo seja universal, ha disposi¢céo
em aderir ao processo com apoio técnico e institucional, se enquadrando nas
legislacdes vigentes. Os resultados reforgam a relevéncia da escuta qualificada
e da universidade na valorizacao de saberes locais e construcao coletiva da IG.
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