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Introducéo: A ODS Il busca acabar com a fome e promover a agricultura sustentavel, e o desperdicio
de alimentos é um obstaculo a esses objetivos, 0 que compromete a seguranca alimentar e gera
impactos ambientais negativos, logo, abordar o desperdicio é fundamental. Um problema amplamente
discutido e que esta incorporado a cultura brasileira, sendo movido por causas politicas, econémicas,
culturais e tecnoldgicas, que abrangem as principais etapas da cadeia de movimentacdo: producao,
transporte, comercializacdo, sistema de embalagem e armazenamento. Objetivos: Promover a
conscientizacdo dos alunos acerca do desperdicio de alimentos, motivar a autonomia nas escolhas de
praticas de reaproveitamento, compreender o valor do consumo consciente, e fomentar o dialogo
sobre sustentabilidade, contribuindo para a formacdo de profissionais mais engajados em praticas
sustentaveis na area da agronomia. Método: O projeto foi realizado em uma escola técnica com
alunos do 1° ano do curso técnico de agronomia no Colégio Técnico de Teresina como participantes.
Foi realizado uma apresentacdo de slides sobre a ODS Il e a importancia do reaproveitamento de
alimentos. No momento da apresentacdo, cartilhas com informagbes sobre praticas de
reaproveitamento foram distribuidas aos alunos. Ao final da exposicéo, foi compartilhado um video,
produzido pelos organizadores do projeto, preparando uma receita de doce de banana a fim de motivar
tais praticas e foi feita a entrega de um doce em formato bala como brinde. Os dados foram obtidos
por meio da observagdo direta da interacdo dos alunos com o material e a palestra. Resultados: Os
resultados esperados da acdo social foram bastante significativos, visto que, a iniciativa buscou a
partilha de informacdes de estimulo a formas de evitar o desperdicio de alimentos, enfatizando suas
implicacGes ambientais e sociais. Desse modo, espera-se que 0s participantes adotem préaticas de
consumo consciente e se tornem mais propensos a reaproveitar alimentos em suas rotinas diarias,
alcancando os objetivos supracitados. Conclusédo: Conclui-se que o projeto pode ter um impacto a
longo prazo, resultando na adoc¢éo de iniciativas de reducéo do desperdicio, tanto em esferas pessoais
quanto profissionais, contribuindo assim, para a formagdo de profissionais mais conscientes e
engajados em praticas de sustentabilidade na area de agronomia.
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