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RESUMO: O ovo perde qualidade com o tempo, assim como outros produtos de origem animal. Para
preservar seu valor nutricional, ¢ fundamental armazené-lo e comercializé-lo corretamente. A deterioracao
comeca logo apds a postura e pode ser acelerada por fatores como temperatura, umidade e a satde nutricional
da galinha poedeira. Objetivou-se com essa pesquisa analisar a qualidade dos ovos revestidos com o6leo de
tungue (Vernicia fordii), avaliando a diferenca significativa entre os tratamentos e qualidade dos ovos. Para
analise foram avaliados 299 ovos coletados de galinhas poedeiras da linhagem Hy-Line com 52 semanas. O
experimento seguiu um delineamento inteiramente casualizado (DIC) com arranjo fatorial 3x4x4, incluindo
tr€s concentracdes de oleo (0%, 0,5% e 1%) e o tempo de (7, 14 e 21) dias com quatro repeti¢des, contando
com quatro ovos em cada repeticdo. Apos a coleta, os ovos foram pesados em balanga analitica, onde quatro
ovos foram quebrados para analise externa, posteriormente, acondicionados com identificacdo. Os pardmetros
de qualidade analisados foram: Peso do ovo final (PF), peso da casca (PC) e perda de peso (PP). As variaveis
de PF e PP apresentaram diferenca significativa (P<0,05) para os trés parametros avaliados.O resultado
obtido com o uso do 6leo de tungue, em qualquer concentracao, nao alterou a qualidade do ovo, pois o (PC),
o ( PF) e a (PP) nio tiveram diferenca significativa nas duas concentracdes de 0% e de 0,5%, no entanto, o
(PF) teve diferenca significativa na concentracdo de 1% com relacdo as demais (P<0,05) ,ou seja, o oleo de
1% conservou mais a qualidade do ovo alterando o seu peso final. Conclui-se, que o 6leo de tungue obteve
alteragdo na qualidade do ovo.
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